
 

Resoconto attività e programmazione 2021-221 GdL Alimenti e Nutrizione  
 
Nel Corso degli scorsi due anni (2019-20) e di quello entrante il gruppo di lavoro è stato 
attivo sui temi affidati che sono stati portati avanti nonostante la pandemia che ha visto i 
suoi componenti impegnati, a diverso titolo, a sostegno delle attività dei Servizio di Igiene 
Pubblica dei Dipartimenti di Prevenzione, dei Distretti Sociosanitari e più in generale delle 
Aziende Sanitarie, dell’Università, della Ricerca  degli Enti locali, delle Imprese economiche 
e delle Associazioni di volontariato. 

Sono stati redatti diversi documenti utili ad orientare le scelte in tema di Sicurezza in corso 
di pandemia di COVID-19 che hanno costituito un riferimento utile per Servizi Territoriali, 
Scuola, Enti locali, Regioni  ed Imprese. 

In particolare fra questi  

1) Un documento su sicurezza alimentare e pandemia “Alimentarsi al tempo di 
COVID 19” pubblicato su IOL nel marzo 2020 (allegato 1). 

2) Un “Decalogo degli Igienisti per la riapertura di Bar, Ristoranti, Pub ed 
assimilabili” pubblicato su Panorama Sanità (allegato 2). 

3) “Linee di Indirizzo SItI - COVID-19 e ristorazione scolastica precauzioni ed 
opportunità a tutela della salute, dell’economia e dell’ambiente” riprese da 
diversi documenti regionali (allegato 3). 

Sullo stesso tema è stato realizzato per SItI un webinar con ECM su “Ristorazione 
scolastica: si riparte tra vincoli e opportunità” lo scorso 18 settembre e in 
rappresentanza di SItI si è partecipato in ottobre ad un altro webinar dedicato alle Imprese 
di Ristorazione ed Enti Locali organizzato dalla Rivista di settore Ristorando.  
 
Sono stati altresì proposti alla Giunta SItI due webinar con ECM sulla Prevenzione dei 
tumori e l'Antibiotico resistenza pensati in collaborazione coi gruppi di Scienze Motorie e 
Gisio che non è stato possibile realizzare in quanto SItI ha dovuto limitare il numero dei 
webinar a uno per Gruppo, ma che abbiamo pensato di proporre in forma aggiornata per il 
2021. 

Il GdL è stato , inoltre, coinvolto in due eventi il Convegno in webinar (20 gennaio 2021) : 
Televisione stili di vita e cancro a cura di Maria Grazia Forte dell’ASL di Bari ,componente 
del Gdl, e  il 2 febbraio “La prevenzione nutrizionale dei tumori ed il Piano della 
Prevenzione “ a cura di Michele Panunzio, Presidente della Sezione SItI Apulo 
lucana,componente del GdL. 



Per il Congresso Mondiale 2020 il gruppo aveva avanzato due proposte di World 

Leadership Dialogues su 1) Earth for nutrition, a strategy for survival:where the borders 

of governmental choices shade in individual behavior e 2) The Mediterranean Life 

Model for a healthy lifestyle. 

A seguito del rifacimento di programma ed organizzazione dovuto alla pandemia i 
componenti del gruppo hanno comunque partecipato al 16th World Congress on Public 
Health 2020 con diversi contributi poi pubblicati su riviste internazionali  ( European Journal 
of Public Health e Foods - Special Issue Consumer Behavior and Food) 

"Nutritional critical points of the cook & chill system and development of 
corrective actions tools" Giulio Barocco   

“Preventive dietetics: a behavioural approach on lifestyle habits to prevent NCDs” Emilia 
Guberti 

"Are the Italian Children Exposed to Advertisements of Nutritionally Appropriate 
Foods?"    Daniele Nucci 

Nel corso del biennio 2019-20 il gruppo Alimenti e Nutrizione ha collaborato col gruppo di 
lavoro dei Dipartimenti di Prevenzione impegnato nella determinazione delle Linee di 
indirizzo per gli Standard di dotazione del personale dei Dipartimenti di Prevenzione 
relativamente al quale sono state proposte alla discussione diverse possibili soluzioni. 

Fra le proposte avanzate riteniamo la più idonea dal punto di vista quali quantitativo quella 
portata avanti dai colleghi della Sezione Apulo Lucana che si è concretizzata con 
Regolamento della Regione Puglia 28 ottobre 2020 , n.18 “ Criteri e Standard per la 
definizione dei piani triennali di fabbisogno di personale per i Dipartimenti di 
Prevenzione che ha il merito di avanzare una proposta complessiva per i Dipartimenti di 
Prevenzione ( allegato 4). Tale proposta grazie ai fondi resi disponibili dal Recovery plan 
potrebbe trovare concreta attuazione anche a livello nazionale. Perché ciò si realizzi si 
ritiene fondamentale che la proposta venga avanzata quanto prima nelle sedi dove si stanno 
predisponendo i documenti programmatici inerenti l’allocazione delle risorse a favore della 
Sanità.  

Programmazione attività 2021-22 
 

1. Proseguire nella definizione e sostegno relative agli standard di personale dei SIAN 
nell’ambito dei Dipartimenti di Prevenzione  

2. Supportare l’attuazione del Piano Nazionale della Prevenzione 2020-25 e dei relativi 
Piani Regionali e delle PPAA con particolare riferimento all’attuazione dei  
Macrobiettivi :Malattie croniche, Ambiente, clima e salute e Malattie infettive 
prioritarie ed i relativi programmi predefiniti 1.Scuole che promuovono salute, 
2.Comunità attive e 3.Luoghi di lavoro che promuovono salute  

 
3. Favorire la piena attuazione dei LEA di Prevenzione collettiva e sanità pubblica 

(DPCM 12 gennaio 2017) 

Relativamente all’Area di intervento E sicurezza alimentare - tutela della salute dei 
consumatori sono all’attenzione del GdL le modifiche apportate all’operatività dei Servizi 
dei Dipartimenti di Prevenzione (SIAN e SV) dedicati al controllo della Sicurezza alimentare 
in virtù del nuovo decreto legislativo 2 febbraio 2021, n. 27 “Disposizioni per l’adeguamento 
della normativa nazionale alle disposizioni del regolamento (UE) 2017/625 che reca 



importanti aggiornamenti in tema di controlli ufficiali ed altre attività ufficiali effettuati per 
garantire l’applicazione della legislazione sugli alimenti e sui mangimi, delle norme sulla 
salute e sul benessere degli animali, sulla sanità delle piante nonché sui prodotti fitosanitari.”  

Sul tema ed in particolare su una criticità emersa in merito al sistema sanzionatorio il GdL 
si espresso con un parere comparso su IOL. Il confronto sul tema è proseguito in occasione 
di un webinar su “Igiene degli Alimenti e sicurezza alimentare” organizzato venerdì 26 marzo 
da Michele Panunzio presidente della Sezione SItI Apulo Lucana e componente del GdL. Si 
ritiene che l’attività di confronto e formazione debba proseguire con webinar dedicati di 
prossima programmazione. Del resto, si tratta di temi di assoluta rilevanza per la sicurezza 
dei consumatori ed anche per l’economia essendo l’agroalimentare fra i settori portanti 
dell’economia del Paese. L’export agroalimentare italiano ha superato i 46 miliardi di 
euro nel 2020 ( + 1,7% sul 2019 ) a fronte di performance fortemente negativa dell'export 
nazionale complessivo  (-9,7% sul 2019). Parimenti sarà importante essere il supporto alla 
ripresa delle attività che hanno maggiormente sofferto per le chiusure in occasione della 
pandemia. 

Non meno rilevante sarà il presidio delle attività inerenti l’Area di intervento F dei LEA - 
sorveglianza e prevenzione delle malattie croniche, inclusi la promozione di stili di 
vita sani - e - sorveglianza e prevenzione nutrizionale, anche in relazione agli obiettivi 
dei Piani della Prevenzione Nazionale e Regionali 2020-25. A tal proposito sarà 
importante proseguire l’attività svolta in favore dell’alimentazione per la prevenzione 
dell’obesità  e delle principali malattie non trasmissibili ( cardio-cerebrovascolari, 
cancro, diabete …) che pesano potentemente nel determinare mortalità prematura ed anni 
vissuti in cattiva salute, patologie apparse rilevanti anche nel determinare una prognosi 
sfavorevole in occasione dell’evento pandemico di COVID19. 
In tale ambito sarà interessante per il gruppo seguire gli sviluppi dei progetti di ricerca a 
cura di Milena Villarini Dipartimento Scienze Farmaceutiche dell’ Università degli Studi di 
Perugia e Anna Villarini presso la Fondazione IRCCS Istituto Nazionale per la ricerca e la 
cura dei Tumori di Milano, componenti del gruppo di lavoro, inerenti il tema di alimentazione 
e tumori ed alimentazione e diabete. 

Resta di attualità ed interesse il setting della Scuola con particolare attenzione alla 
Ristorazione scolastica quale importante determinante di salute in grado di influenzare 
positivamente l’ adozione di sane abitudini alimentari nei ragazzi, in termini di risultati 
durevoli . Stante l’attuale situazione socio economica si tratta di un contributo rilevante per  
ridurre le iniquità sociali, consentendo a bambini e adolescenti con poche risorse 
economiche di migliorare lo stile alimentare.  

A tal proposito, sarà importante mantenere, da parte dei SIAN, l’attento monitoraggio 
dell'impatto della pandemia di COVID19 sui servizi di ristorazione scolastica del 
territorio, impatto non solo sul menù ma anche sulle policy delle istituzioni, sulle famiglie, 
sul personale dei gestori dei servizi. Gli enti che si preparano alla stesura di nuovi appalti 
per la RC, a causa del "clima" attuale, sono portati a ridurre le spese e conseguentemente 
la prestazione del servizio, come noto ritornare al livello di qualificazione precedente 
potrebbe essere molto difficile. Sul tema , riteniamo utile prevedere a breve un webinar con 
il coinvolgimento dei diversi portatori di interesse. 
Fra i temi che si intendono sviluppare nel biennio 2021-22 sotto la guida di Guglielmo 
Bonaccorsi, Direttore della Scuola di Specializzazione in Igiene e Medicina Preventiva 
Università degli Studi di Firenze e componente del GdL, vi sono inoltre  
 
1. LCA (life cycle assessment) applicato ai menu della ristorazione collettiva e  



2. Food and Nutrition Literacy: sistema di validazione di uno strumento di misura 
complesso, sia sulle sue caratteristiche psicometriche sia sul campo.  
 
Prosegue la collaborazione, già in essere da diversi anni, con il Gruppo di lavoro Scienze 
Motorie per la Salute “GSMS” con il quale abbiamo in programma la stesura di           “ 
Indirizzi per promuovere sana alimentazione ed attività fisica in uscita dall'emergenza 
COVID19” e la realizzazione di un  Webinar su “ La prevenzione dei tumori non si ferma: 
alimentazione, vita attiva e screening forever “ nel quale vorremmo coinvolgere anche il Gdl 
Prevenzione dei Tumori e Screening 

Con il gruppo GISIO vorremmo riprendere il tema dell’antibiotico resistenza per la 
realizzazione di una specifica formazione. 

Il GdL auspica, inoltre, proficue collaborazioni con tutti gli altri GdL su temi di interesse 
comune. 

Fra questi oltre a quelli già citati vorremmo condividere il tema della transizione ecologica in 
relazione all'alimentazione, ed iniziative dedicate al “ 2021 anno internazionale della frutta 
e della verdura” con incontri, confronti e materiali divulgativi dedicati alla 
sensibilizzazione e alla promozione di maggiori consumi di Frutta e Verdura componenti 
essenziali di una dieta salutare per l’uomo e la sostenibilità ambientale. Tutto ciò in coerenza 
con Healthy Diets From Sustainable Food Systems , l’ Agenda ONU 2030 per lo sviluppo 
sostenibile ed il Piano Nazionale di ripresa e resilienza Next Generation Italia. 
 
Tali temi potrebbero essere di interesse anche per gli eventi nazionali che SItI intende 
programmare. 
 
Sarà infine nostra cura provvedere alla regolare comunicazione di notizie inerenti l’ attività 
del Gdl e contributi per “ Igienisti Online” e l’ ufficio stampa SItI. 
 
 
 

11 aprile 2021                                 Il Coordinatore del Gdl Alimenti e Nutrizione 
                                                              
                                                                       Emilia Guberti  
   
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 



Alimentarsi al tempo del coronavirus COVID 19 

1) Food safety  

Il consumo degli alimenti può rappresentare un problema durante l’epidemia da coronavirus  COVID 19 ? 

Normalmente le malattie respiratorie non si trasmettono con gli alimenti ed anche nell’ipotesi, sinora NON 
dimostrata, che ciò sia possibile le norme igieniche utili ad evitare le malattie trasmesse da alimenti 
(tossinfezioni, infezioni, intossicazioni alimentari) previste dagli attuali Regolamenti di Sicurezza alimentare 
appaiono sufficienti e coerenti con le raccomandazioni generali per evitare la trasmissione del coronavirus 
responsabile del COVID 19.  

A tal proposito ci sono di aiuto i pareri delle principali Agenzie Sanitarie e di Sicurezza Alimentare. 

L’Autorità europea per la sicurezza alimentare (Efsa) attraverso la sua direttrice scientifica Marta Hugas, 
afferma che “le esperienze fatte con precedenti focolai epidemici riconducibili ai coronavirus, come quelli 
della SARS e della MERS, evidenziano che non si è verificata trasmissione tramite il consumo di cibi. Al 
momento non ci sono prove che il coronavirus sia diverso in nessun modo”.(1) 

Analogo è il parere dell’Ecdc, il Centro europeo per il controllo e la prevenzione delle malattie, che ritiene 
improbabile che gli alimenti siano una fonte di trasmissione del virus mentre l’Istituto federale tedesco per 
la valutazione del rischio (BfR), ricorda che “attualmente non ci sono casi dimostrati di contagio da questo 
nuovo tipo di coronavirus attraverso altre vie di infezione, come il consumo di cibi contaminati”. 

Dal canto suo Giovanni Rezza Responsabile del Dipartimento malattie infettive dell’Istituto superiore di 
sanità ricorda che riguardo al   “ nuovo coronavirus .. la via di trasmissione da temere è soprattutto quella 
respiratoria, non quella da superfici contaminate. È comunque sempre bene ricordare l’importanza di una 
corretta igiene delle superfici e delle mani ...”(10 febbraio 2020) 

L’Oms con un parere dello scorso 21 febbraio ritiene, a sua volta, che al momento non ci siano evidenze 
della trasmissione del coronavirus attraverso il cibo. Tuttavia, ritenute le conoscenze sul nuovo virus ancora 
limitate, in via cautelativa ha pubblicato una serie di raccomandazioni (2) che riportiamo di seguito con 
alcune integrazioni che tengono conto delle prassi igieniche raccomandate per contrastare la trasmissione 
di malattie infettive attraverso gli alimenti e dell’attuale contesto italiano. 

RACCOMANDAZIONI OMS  

1. evitare il consumo di alimenti crudi o poco cotti di origine animale – carne, pesce, uova etc.                  
(i coronavirus sono sensibili alle normali condizioni di cottura e sono inattivati a 70°C.) 

2. tenere separati gli alimenti cotti e crudi durante la conservazione: in frigorifero la verdura deve 
restare nel suo cassetto, carne e pesce crudi in contenitori a tenuta e gli alimenti cotti in recipienti 
coperti. 

3. manipolarli con attenzione per evitare la contaminazione crociata con i alimenti già cotti o da 
consumare crudi. 



4. usare, dopo la cottura, utensili diversi da quelli impiegati per gli alimenti crudi e lavare 
accuratamente le mani prima e dopo la preparazione.  

Va, inoltre, ricordato che  

5. è importante lavare sempre accuratamente gli alimenti da consumare crudi, come frutta e verdura 

In caso di quarantena o convivenza con persone potenzialmente esposte al virus è necessario attuare a 
livello domestico, le seguenti precauzioni: 

-     Utilizzare per la pulizia delle superfici e nello specifico della cucina  i disinfettanti più efficaci, anche 
contro i coronavirus, quali l’ipoclorito di sodio ( la semplice candeggina) allo 0,1% , l’etanolo (alcol) al 62-
71% e l’acqua ossigenata allo 0,5% che sono in grado di eliminare microrganismi, virus compresi,  in un 
minuto; 

-   utilizzare per il soggetto in quarantena stoviglie dedicate, sanificandole dopo ogni uso;  

-   utilizzare un bagno dedicato o, ove non disponibile, sanificarlo con ipoclorito, dopo ogni utilizzo; 

Va precisato che queste ultime precauzioni, a livello domestico, sono necessarie solo in caso di quarantena 
o convivenza con persone potenzialmente esposte al virus.  

Negli altri casi la pulizia delle superfici con i comuni detergenti è sufficiente. 

6. Per tutti, è buona regola assicurare un adeguato ricambio dell’aria nei locali di preparazione e non 
solo. 

Il Decreto del Presidente del Consiglio dei Ministri ( DPCM 11 marzo 2020 ) che ha sospeso tutte le attività 
di ristorazione che prevedono la somministrazione e il consumo sul posto di alimenti e  l’asporto, consente  
alle citate attività unicamente il servizio di consegna presso il domicilio o la residenza del cliente, con la 
prescrizione, per chi organizza l'attività di consegna a domicilio – che sia lo stesso esercente o una 
piattaforma autorizzata – del rispetto delle disposizioni igienico sanitarie sia per l’attività di 
confezionamento che di trasporto .  

A tal fine, oltre alle precauzioni di sicurezza alimentare raccomandate per la preparazione , va considerata l’ 
attività di consegna degli alimenti a domicilio, che è consentita con le necessarie cautele. 

Relativamente ai  contenitori per alimenti da utilizzare per il trasporto, già tutti gli operatori sanno che è 
obbligatorio che  siano idonei ai sensi della normativa inerente i Materiali a Contatto con Alimenti  (MOCA) 
e che le vigenti norme igienico-sanitaria  prescrivono che debbano essere ospitati in contenitori di trasporto 
idonei a garantire il mantenimento dei requisiti igienici (compresa la temperatura)  sino al momento della 
consegna.  

Per quanto riguarda gli Operatori del Settore Alimentare  si ricorda che la consegna dovrà avvenire in modo 
da limitare al massimo il contatto con  modalità contactless, indicando ai rider di provvedere alla consegna 
del cibo preparato assicurando la distanza di sicurezza interpersonale di almeno un metro e l’assenza di 
contatto diretto. L’ordine potrà essere appoggiato fuori dalla porta e non consegnato brevi manu. A tal fine 
vanno privilegiati i pagamenti elettronici. Dovranno, altresì, essere assicurate tutte le necessarie garanzie e 
protezioni  ( mascherine, guanti, gel disifettanti) per gli addetti alle consegne. 

Ai lavoratori del comparto alimentare  viene ancor più raccomandato di osservare le raccomandazioni del 
Ministero della Salute per prevenire la diffusione della COVID 19 ovvero sospendere immediatamente 
dall’attività di preparazione pasti chiunque presenti sintomi simili all’influenza resti a casa e/o 



sospendere  l’attività lavorativa ( comportamento già previsto dall’ articolo 14 della legge 28 /62 e art.41 
del DPR 327/80 inerenti la disciplina igienica di sostanze alimentari e bevande ). 

Lo stesso DPCM prevede la possibilità di mantenere l’apertura delle attività di vendita di alimenti (GDO , 
negozi di vicinato, mercati ) che dovranno adottare  le necessarie precauzioni per evitare contatti 
ravvicinati fra i clienti a condizione che il gestore garantisca l’accesso con modalità contingentate e tali da 
evitare l’assemblamento di persone e garantire fra i visitatori la distanza di almeno un metro. 

 

2) Food waste : contenimento dello spreco alimentare 

Mai come in questo momento, è essenziale – non più come scelta etica “per gli altri”, in particolare per le 
persone a rischio di malnutrizione per difetto a causa della carenza cronica di cibo, ma per la garanzia della 
sicurezza alimentare della nostra stessa popolazione – che l’obiettivo “spreco zero” diventi realtà cogente e 
non una velleitaria dichiarazione buonista.  

L’attuale difficoltà di approvvigionamento delle famiglie rischia di diventare, in caso di difficoltà distributive 
delle filiere di distribuzione nazionale e internazionale, pericolo per il momento scongiurato dal nostro 
Governo, difficoltà generale di approvvigionamento del sistema Paese.  

Le proiezioni delle curve epidemiologiche di una considerevole parte di nazioni UE, con dati che solo fino a 
qualche giorno fa erano quelli assai meno allarmanti per l’Italia, ci suggeriscono di prestare grande 
attenzione a ciò che può accadere: già adesso, con la fornitura internazionale di DPI, abbiamo vissuto 
momenti di egoismo nazionale da parte di stati esteri impensabili fino a poche settimane fa. Immaginiamoci 
cosa potrebbe avvenire se ciò riguardasse le filiere alimentari.  

Tuttavia tale prospettiva “catastrofista” è al momento remota e assai improbabile. Ma quello che è davvero 
importante, non più in soli termini di salute individuale ma di sviluppo di una coscienza e di una 
cittadinanza alimentare collettiva, è che ognuno di noi prepari e consumi solo ciò che serve, nella misura in 
cui serve, che lo mangi tutto e non butti via nulla. 

È finito il tempo in cui le ragioni economiche giustificavano un atteggiamento alla massimizzazione degli 
acquisti e il conseguente spreco di circa 1/3 della produzione effettiva; non è nemmeno il tempo di valutare 
l’impatto dello spreco per l’effetto nefasto sull’ambiente e sulle sue matrici: questo è il momento di 
valutare, gestire e comunicare che nessuno di noi spreca per la sicurezza alimentare quali-quantitativa 
dell’intera nazione. È una “chiamata alle armi” a cui dobbiamo rispondere positivamente: così come, in 
pochi giorni, abbiamo trasformato atteggiamenti e comportamenti consolidati di vita e di civiltà (darsi la 
mano, abbracciarsi, baciarsi), allo stesso modo deve cambiare la nostra “testa” verso il valore ancora più 
sacro che il cibo ha e ha sempre avuto, ma che ci eravamo dimenticati nell’obbedienza al paradigma 
dell’Homo Ecomnomicus che aveva soppiantato il Sapiens Sapiens.  

3) Food Security – il consumo di cibi freschi 

Nei giorni appena trascorsi, e probabilmente in quelli che verranno, abbiamo assistito a una corsa 
all’accaparramento di generi alimentari degna di una catastrofe nucleare incombente: carrelli zeppi, 
traboccanti di beni da mangiare, ma soprattutto derrate a lunga e lunghissima scadenza.  

Non ci siamo !   Abbiamo bisogno di consumare TUTTI i cibi; abbiamo bisogno di derrate fresche : di frutta, 
verdura , legumi di latte e latticini a breve scadenza, di carni e di pesce esattamente come prima. Anzi, 
forse ancora più di prima: se la filiera alimentare produttiva e distributiva è stata considerata di importanza 
vitale per il Paese, e come tale svincolata dagli obblighi di chiusura di attività, noi dobbiamo impegnarci a 
sostenerla: per la nostra salute, che di alimenti freschi ha assoluta necessità; per le aziende produttive del 



nostro Paese, che altrimenti vedrebbero vanificati gli sforzi di garanzia produttiva e di salute dei lavoratori 
che non hanno interrotto il proprio operato. Quindi, take home message: continuiamo a mangiare come 
prima ma molto meglio di prima, e sosteniamo la produzione agronomica italiana.  

 

Per il Gruppo Alimenti e Nutrizione SItI        Emilia Guberti Coordinatore 

                                                                                Elena Alonzo Referente di Giunta 

                                                                                Guglielmo Bonaccorsi Componente Board  
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PARTE PRIMA 

Leggi e regolamenti regionali 

R�'K>�D�EdK R�'/KE�>�  2ϴ oƩoďƌe 2020͕ n. 1ϴ 
“Criteri e Standard per la definizione dei Piani Triennali di Fabbisogno di Personale per i Dipartimenti di 
Prevenzione delle AA.SS.LL. Puglia ai sensi del L.R. 25/2006”. 

IL PRESIDENTE DELLA GIUNTA REGIONALE: 

VISTO l a͛ƌƚ. 121 della �oƐƟƚuǌione͕ coƐŞ coŵe ŵodiĮcaƚo dalla legge coƐƟƚuǌionale 22 noǀeŵďƌe 1ϵϵϵ n. 1͕ 
nella Ɖaƌƚe in cui aƩƌiďuiƐce al PƌeƐidenƚe della 'iunƚa Regionale l͛eŵanaǌione dei ƌegolaŵenƟ ƌegionali͖ 

VISTO l a͛ƌƚ. ϰ2͕ coŵŵa 2͕ leƩ. cͿ della >. R. 12 ŵaggio 200ϰ͕ n. ϳ ͞^ƚaƚuƚo della Regione Puglia͖͟ 

VISTO l a͛ƌƚ. ϰϰ͕ coŵŵa 2͕ della >. R. 12 ŵaggio 200ϰ͕ n. ϳ ͞^ƚaƚuƚo del Regione Puglia͟ coƐŞ coŵe ŵodiĮcaƚo 
dalla >.R. 20 oƩoďƌe 201ϰ͕ n. ϰϰ͖ 

VISTA la �eliďeƌa di 'iunƚa Regionale  EΣ 1ϲϰϳ del 0ϴͬ10ͬ2020 di adoǌione del Regolaŵenƚo͖ 

EMANA IL SEGUENTE REGOLAMENTO 

Art. 1 
FINALITÀ 

/l ƉƌeƐenƚe Regolaŵenƚo indiǀidua i cƌiƚeƌi e gli Ɛƚandaƌd Ɖeƌ la deĮniǌione dei Piani dƌiennali di &aďďiƐogno di 
PeƌƐonale da Ɖaƌƚe delle ��.^^.>>. Ɖeƌ i �iƉaƌƟŵenƟ di Pƌeǀenǌione ai ƐenƐi della >.R.25ͬ200ϲ. 

Art. 2 
GARANZIA DEI LIVELLI ESSENZIALI DI ASSISTENZA NELL’AMBITO DEI DIPARTIMENTI DI PREVENZIONE 

/l �P�D del 12 'ennaio 201ϳ ad oggeƩo ͞�eĮniǌione e aggioƌnaŵenƚo dei liǀelli eƐƐenǌiali di aƐƐiƐƚenǌa͕ 
di cui all a͛ƌƟcolo 1͕ coŵŵa ϳ͕ del decƌeƚo legiƐlaƟǀo 30 diceŵďƌe 1ϵϵ2͕ n. 502͟ ƐƚaďiliƐce͕ nell a͛llegaƚo / 
͞Pƌeǀenǌione collettiǀa e Ɛaniƚă Ɖuďďlica͟ i >�� di coŵƉeƚenǌa dei �iƉaƌƟŵenƟ di Pƌeǀenǌione. 
/l liǀello della ͞Pƌeǀenǌione collettiǀa e Ɛaniƚă Ɖuďďlica͟ include le attiǀiƚă e le ƉƌeƐƚaǌioni ǀolƚe a ƚuƚelaƌe la 
Ɛaluƚe e la Ɛicuƌeǌǌa della coŵuniƚă da ƌiƐcŚi inĨettiǀi͕ aŵďienƚali͕ legaƟ alle condiǌioni di laǀoƌo͕ coƌƌelaƟ agli 
ƐƟli di ǀiƚa. 
�eƩo liǀello Ɛi aƌƟcola in ϳ aƌee di inƚeƌǀenƚo cŚe includono Ɖƌogƌaŵŵiͬattiǀiƚă ǀolƟ a ƉeƌƐeguiƌe ƐƉeciĮci 
oďiettiǀi di Ɛaluƚe. Peƌ ogni Ɖƌogƌaŵŵa ǀengono indicaƚe le ͞coŵƉonenƟ ƉƌinciƉali͟ e ƚali indicaǌioni͕ Ɖuƌ non 
aǀendo caƌaƩeƌe ƐƉeciĮcaŵenƚe ǀincolanƚe͕ ƌaƉƉƌeƐenƚano ĨaƩoƌi di gaƌanǌia Ɖeƌ il ƌaggiungiŵenƚo degli 
oďiettiǀi. /nĮne͕ Ɛono ƌiƉoƌƚaƟ i ƟƉi di ƉƌeƐƚaǌioni eƌogaƚe. 
^ulla ďaƐe del liǀello oƌganiǌǌaƟǀo di cui al R.R. 13ͬ0ϵ Ɛono Ɛƚaƚe deĮniƚe͕ nella ƚaďella Ɛeguenƚe͕ le 
ƌeƐƉonƐaďiliƚă in oƌdine alla gaƌanǌia del >iǀelli di aƐƐiƐƚenǌa delle ƐeƩeƌ aƌee di inƚeƌǀenƚo in cui Ɛi aƌƟcola 
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I I 

l a͛llegaƚo ͞Pƌeǀenǌione collettiǀa e Ɛaniƚă Puďďlica͟ 

A. Sorveglianza, prevenzione e controllo delle malattie infettive e parassitarie, inclusi i programmi vaccinali 
Pƌogƌaŵŵa ͬ �ttiǀiƚă ^eƌǀiǌioͬi �oŵƉeƚenƚeͬi 

�1 ^oƌǀeglianǌa eƉideŵiologica della ŵalattie inĨettiǀe e diīuƐiǀe �iƉaƌƟŵenƚo di Pƌeǀenǌione 
SISP 

A2  /nƚeƌǀenƟ Ɖeƌ il conƚƌollo della  diīuƐione di ŵalattie inĨettiǀe e 
diīuƐiǀe 

�iƉaƌƟŵenƚo di Pƌeǀenǌione 
SISP 

A3  Vaccinazioni  SISP 

�ϰ Medicina del viaggiatore  SISP 

�5 Predisposizione di sistemi di  risposta ad emergenze di origine 
inĨettiǀa 

�iƉaƌƟŵenƚo di Pƌeǀenǌione 
SISP 

B. Tutela della salute e della sicurezza degli ambienti aperti e confinati 
Pƌogƌaŵŵa ͬ �ttiǀiƚă ^eƌǀiǌioͬi �oŵƉeƚenƚeͬi 

B1 duƚela della Ɛaluƚe nell͛uƐo delle ƉiƐcine ƉuďďlicŚe o di uƐo Ɖuď­
blico 

SISP 

B2  duƚela della Ɛaluƚe nell͛uƐo delle acƋue di ďalneaǌione SISP 

B3  saluƚaǌione igienico-Ɛaniƚaƌia degli ƐƚƌuŵenƟ di ƌegolaǌione e 
ƉianiĮcaǌione uƌďaniƐƟca 

SISP 

Bϰ duƚela della Ɛaluƚe dai ĨaƩoƌi di ƌiƐcŚio ƉƌeƐenƟ in aŵďienƚe di 
ǀiƚa͕ non conĮnaƚo 

SISP 

B5 duƚela della Ɛaluďƌiƚă e Ɛicuƌeǌǌa  delle ciǀili aďiƚaǌioni SISP 

Bϲ Promozione della sicurezza stradale  �iƉaƌƟŵenƚo di Pƌeǀenǌione 
SISP 

Bϳ duƚela delle condiǌioni igienicŚe e di Ɛicuƌeǌǌa degli ediĮci ad uƐo 
ƐcolaƐƟco e ƌicƌeaƟǀo 

SISP­SPESAL 

Bϴ duƚela delle condiǌioni igienicŚe e di Ɛicuƌeǌǌa delle ƐƚƌuƩuƌe 
deƐƟnaƚe ad attiǀiƚă Ɛaniƚaƌia e Ɛocio-Ɛaniƚaƌia 

SISP­SPESAL 

Bϵ duƚela igienico Ɛaniƚaƌia degli  ƐƚaďiliŵenƟ ƚeƌŵali SISP 

B10 duƚela della ƉoƉolaǌione dal ƌiƐcŚio  ͞aŵianƚo͟ SISP­ SPESAL 

B11 Pƌeǀenǌione e Ɛicuƌeǌǌa nell͛uƟliǌǌo dei gaƐ ƚoƐƐici SISP­SPESAL 

B12 Pƌeǀenǌione Ɛicuƌeǌǌa nell͛uƐo di ƌadiaǌioni ioniǌǌanƟ e non 
ioniǌǌanƟ 

SISP­SPESAL 

B13 duƚela della Ɛaluƚe dai ƌiƐcŚi Ɖeƌ la  ƉoƉolaǌione deƌiǀanƟ 
dall͛uƟliǌǌo di ƐoƐƚanǌe cŚiŵicŚe͕ ŵiƐcele ed aƌƟcoli ;R���,-�>PͿ 

SISP­ SPESAL 

B1ϰ 'eƐƟone delle eŵeƌgenǌe da Ĩenoŵeni naƚuƌali o ƉƌoǀocaƟ 
;cliŵaƟci e nucleaƌi͕ ďiologici͕ cŚiŵici͕ ƌadiologiciͿ 

SISP 

B15 duƚela della collettiǀiƚă dal ƌiƐcŚio ƌadon SISP – SPESAL 

C. Sorveglianza, prevenzione e tutela della salute e sicurezza nei luoghi di lavoro 
Pƌogƌaŵŵa ͬ �ttiǀiƚă ^eƌǀiǌioͬi �oŵƉeƚenƚeͬi 

�1 ^oƌǀeglianǌa eƉideŵiologica dei ƌiƐcŚi e dei danni coƌƌelaƟ al 
lavoro 

SPESAL 
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C2  �ooƉeƌaǌione del ƐiƐƚeŵa Ɛaniƚaƌio con alƚƌe iƐƟƚuǌioni e con 
le rappresentanze sindacali e datoriali, per la realizzazione di 
Ɖƌogƌaŵŵi inƚeƌƐeƩoƌiali 

SPESAL 

C3  Prevenzione dei rischi per la sicurezza e la salute nei luoghi di 
lavoro 

SPESAL 

�ϰ Promozione del miglioramento della salute e sicurezza nei luoghi 
di lavoro 

SPESAL 

�5 Pƌeǀenǌione delle ŵalattie laǀoƌo coƌƌelaƚe e Ɖƌoŵoǌione degli 
ƐƟli di  ǀiƚa Ɛani 

SPESAL 

�ϲ ^oƌǀeglianǌa degli eǆ-eƐƉoƐƟ a canceƌogeni e a ƐoƐƚanǌe 
cŚiŵicŚeͬĮƐicŚe con eīetti a lungo ƚeƌŵine 

SPESAL 

D. Salute animale e igiene urbana veterinaria 
Pƌogƌaŵŵa ͬ �ttiǀiƚă Servizio/i Competente/i 

�1 ^oƌǀeglianǌa Ɛui concenƚƌaŵenƟ e ƐƉoƐƚaŵenƟ aniŵali SIAV A 

�2 Riproduzione animale  SIAV C 

�3 ^iƐƚeŵa inĨoƌŵaƟǀo Ɖeƌ il conƚƌollo delle aǌiende ǌooƚecnicŚe Ɛu 
anagrafe nazionali 

SIAV A 

�ϰ Controllo sul benessere degli  animali da reddito  SIAV C 

�5 PƌoĮlaƐƐi ai Įni della  eƌadicaǌione delle ŵalattie inĨettiǀe e 
diīuƐiǀe degli aniŵali 

SIAV A 

�ϲ ^oƌǀeglianǌa eƉideŵiologica delle ŵalattie inĨettiǀe diīuƐiǀe 
animali 

SIAV A 

�ϳ Predisposizione di sistemi di  risposta ad emergenze epidemiche 
delle popolazioni animali 

SIAV A 

�ϴ ^oƌǀeglianǌa Ɛull͛iŵƉiego  del Ĩaƌŵaco Ɖeƌ uƐo ǀeƚeƌinaƌio e 
prevenzione della farmacoresistenza 

SIAV C 

�ϵ >oƩa al ƌandagiƐŵo e conƚƌollo del ďeneƐƐeƌe degli aniŵali 
d a͛īeǌione 

SIAV A ­ SIAV C 

�10 /giene uƌďana ǀeƚeƌinaƌia.  �onƚƌollo delle ƉoƉolaǌioni 
ƐinanƚƌoƉe. �onƚƌollo eƉiƐodi diŵoƌƐicaƚuƌa da aniŵali e 
aggƌeƐƐioni da cani. 

SIAV A 

�11 ^oƌǀeglianǌa Ɛull͛aliŵenƚaǌione aniŵale e Ɛulla Ɖƌoduǌione e 
distribuzione dei mangimi 

SIAV C 

�12 Pƌeǀenǌione e conƚƌollo delle ǌoonoƐi.  �onƚƌollo delle 
ƉoƉolaǌioni ƐelǀaƟcŚe ai Įni della ƚuƚela della Ɛaluƚe uŵana e 
dell͛eƋuiliďƌio Ĩƌa uoŵo͕ aniŵale e aŵďienƚe. 

SIAV A 

�13 sigilanǌa e conƚƌollo Ɛull͛iŵƉiego di aniŵali nella 
sperimentazione 

SIAV C 

�1ϰ Soccorso degli animali a seguito di incidente stradale Legge 
2ϴ1ͬϵ1 aƌƚ. 2 c.12 >egge 120ͬ2010 ʹ Euoǀo codice della Ɛƚƌada 
aƌƚ. 31 

SIAV A 

E. Sicurezza alimentare - Tutela della salute dei consumatori 
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Pƌogƌaŵŵa ͬ �ttiǀiƚă ^eƌǀiǌioͬi �oŵƉeƚenƚeͬi 
�1 RegiƐƚƌaǌioneͬƌiconoƐciŵenƚo di ƐƚaďiliŵenƟ del ƐeƩoƌe 

aliŵenƚaƌe ai ƐenƐi della noƌŵaƟǀa ǀigenƚe 
SIAN – SIAV B 

E2  ^oƌǀeglianǌa Ɛulle attiǀiƚă di ŵacellaǌione e laǀoƌaǌione della 
selvaggina 

SIAV B 

E3  ^oƌǀeglianǌa Ɛugli ƐƚaďiliŵenƟ ƌegiƐƚƌaƟ͕ coŵƉƌeƐa la Ɖƌoduǌione 
Ɖƌiŵaƌia e Ɛugli ƐƚaďiliŵenƟ ƌiconoƐciuƟ 

SIAN – SIAV B 

�ϰ Sorveglianza sulla presenza di residui di sostanze non  autorizzate, 
Ĩaƌŵaci͕ conƚaŵinanƟ e K'D negli aliŵenƟ͕ in conĨoƌŵiƚă con il 
piano nazionale integrato dei controlli 

SIAN – SIAV B 

�5 �onƚƌollo Ɛul ciclo di ǀiƚa dei Ɖƌodotti ĮƚoƐaniƚaƌi e coadiuǀanƟ dei 
ĮƚoƐaniƚaƌi͕ coŵƉƌeƐo il conƚƌollo dei ƌeƐidui 

SIAN 

�ϲ ^oƌǀeglianǌa e conƚƌollo Ɛulle attiǀiƚă conneƐƐe agli aliŵenƟ 
Regolaŵenƚo �� ϴϴ2ͬ0ϰ 

SIAN – SIAV B 

�ϳ Sorveglianza su laboratori che eseguono analisi per le imprese 
aliŵenƚaƌi nell a͛ŵďiƚo delle Ɖƌoceduƌe di auƚoconƚƌollo 

SIAN – SIAV B – SIAV C 

�ϴ Sorveglianza sanitaria delle  zone di produzione e o allevamento di 
molluschi bivalvi 

SIAV B 

�ϵ ^oƌǀeglianǌa Ɛu ƐoƩoƉƌodotti di oƌigine aniŵale non deƐƟnaƟ al 
consumo umano 

SIAV C 

�10 'eƐƟone ƐƚaƟ di alleƌƚa aliŵenƟ deƐƟnaƟ al conƐuŵo uŵano e 
aliŵenƟ Ɖeƌ aniŵali e geƐƟone eŵeƌgenǌe  

SIAN – SIAV B – SIAV C 

�11 �onƚƌollo Ɛu ŵaƚeƌiali e oggetti deƐƟnaƟ al conƚaƩo con aliŵenƟ SIAN 

�12 /ƐƉeƩoƌaƚo ŵicologico  >. 352 del 23 �go 1ϵϵ3 SIAN 

�13 ^oƌǀeglianǌa acƋue Ɖoƚaďili SIAN

 �1ϰ Infezioni, intossicazioni e tossinfezioni alimentari  SIAN – SIAV B 

F. Sorveglianza e prevenzione delle malattie croniche, inclusi la promozione di stili di vita sani e di programmi 
organizzati di screening; sorveglianza e prevenzione nutrizionale. 

Pƌogƌaŵŵa ͬ �ttiǀiƚă 
&1 �ooƉeƌaǌione dei ƐiƐƚeŵi Ɛaniƚaƌi con alƚƌe iƐƟƚuǌioni͕ con 

oƌganiǌǌaǌioni ed enƟ della collettiǀiƚă͕ Ɖeƌ l a͛Ʃuaǌione di 
Ɖƌogƌaŵŵi inƚeƌƐeƩoƌiali con il coinǀolgiŵenƚo dei ciƩadini͕ 
Ɛecondo i ƉƌinciƉi del Pƌogƌaŵŵa naǌionale ͞'uadagnaƌe Ɛaluƚe͟ 
;�P�D ϰ.5.200ϳͿ 

�iƉaƌƟŵenƚo di Pƌeǀenǌione 
­ SISP ­ SIAN 

&2 ^oƌǀeglianǌa dei ĨaƩoƌi di ƌiƐcŚio di ŵalattie cƌonicŚe e degli ƐƟli di 
vita nella popolazione 

�iƉaƌƟŵenƚo di Pƌeǀenǌione 
–SISP­SIAN 

&3 Pƌeǀenǌione delle ŵalattie cƌonicŚe eƉideŵiologicaŵenƚe Ɖiƶ 
ƌileǀanƟ͕ Ɖƌoŵoǌione di coŵƉoƌƚaŵenƟ Ĩaǀoƌeǀoli alla Ɛaluƚe͕ 
Ɛecondo Ɖƌioƌiƚă ed indicaǌioni concoƌdaƚe a liǀello naǌionale 

�iƉaƌƟŵenƚo di Pƌeǀenǌione 
SISP­SIAN 

&ϰ Prevenzione e contrasto del tabagismo, del consumo a rischio di 
alcol  

�iƉaƌƟŵenƚo di 
Prevenzione SISP 

&5 Pƌoŵoǌione dell͛attiǀiƚă ĮƐica e ƚuƚela Ɛaniƚaƌia dell a͛ttiǀiƚă ĮƐica �iƉaƌƟŵenƚo di 
Prevenzione SISP 
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&ϲ Pƌoŵoǌione di una Ɛana aliŵenƚaǌione Ɖeƌ Ĩaǀoƌiƌe ƐƟli di ǀiƚa 
salutari 

SIAN 

&ϳ Pƌoŵoǌione͕ Ɖƌoƚeǌione e ƐoƐƚegno  dell a͛llaƩaŵenƚo al Ɛeno e di 
una coƌƌeƩa aliŵenƚaǌione coŵƉleŵenƚaƌe 

�iƉaƌƟŵenƚo di Pƌeǀenǌione 
SIAN­SISP 

&ϴ ^cƌeening oncologici deĮniƟ dall �͛ccoƌdo ^ƚaƚo Regioni del 23 
ŵaƌǌo 2005 e dal Piano naǌionale della Ɖƌeǀenǌione 201ϰ-201ϴ 

�iƉaƌƟŵenƚo di Pƌeǀenǌione 
SISP 

&ϵ Prevenzione delle dipendenze  �iƉaƌƟŵenƚo di Pƌeǀenǌione 
SISP 

G. Attività medico legali per finalità pubbliche 
Pƌogƌaŵŵa ͬ �ttiǀiƚă 

'1 �cceƌƚaŵenƟ e attiǀiƚă ceƌƟĮcaƟǀa ŵedico legale nell a͛ŵďiƚo della 
diƐaďiliƚă 

SISP 

'2 Pareri  medico­legali  su  richiesta  di  pubblica    amministrazione 
in aƉƉlicaǌione di noƌŵe e ƌegolaŵenƟ ;incluƐe le ƉƌeƐƚaǌioni 
diagnoƐƟcŚe neceƐƐaƌie Ɖeƌ il loƌo ƌilaƐcioͿ 

SISP 

'3 �ttiǀiƚă di ŵedicina necƌoƐcoƉica  SISP 

'ϰ �ttiǀiƚă di inĨoƌŵaǌione e coŵunicaǌione �iƉaƌƟŵenƚo di Pƌeǀenǌione 

Art.3 
FUNZIONI, COMPITI E STANDARD PER LA DEFINIZIONE DI FABBISOGNO DI PERSONALE DELLE U.O.C. 

�i Įni della deĮniǌione di ĨaďďiƐogno di ƉeƌƐonale dei �iƉaƌƟŵenƟ di Pƌeǀenǌione Ɛi ƌiƉoƌƚano di Ɛeguiƚo le 
Ĩunǌioni e i coŵƉiƟ in coeƌenǌa con Ƌuanƚo ƐƚaďiliƟ dal Regolaŵenƚo Regionale n. 13ͬ0ϵ͗ 

Direzione e Staff del Dipartimento di Prevenzione 

&unǌioni e coŵƉiƟ della �iƌeǌione del �iƉaƌƟŵenƚo di Pƌeǀenǌione͗ 
1. � ƌeƐƉonƐaďile dell͛aƐƐeƚƚo oƌganiǌǌaƚiǀo coŵƉleƐƐiǀo della Ɛƚƌuƚƚuƌa͖ 
2. �ooƌdinale attiǀiƚă ƌelaƟǀe alle ƐƚƌuƩuƌe del �iƉaƌƟŵenƚo di Pƌeǀenǌione al Įne del conƐeguiŵenƚo 

degli oďiettiǀi ƐƚaďiliƟ dal Ɖiano annuale͖ 
3. seƌiĮca Ɖeƌiodicaŵenƚe i ƌiƐulƚaƟ ƌaggiunƟ al Įne del conƐeguiŵenƚo degli oďiettiǀi annuali͖ 
ϰ. � ƌeƐƉonƐaďile del ďudgeƚ aƐƐegnaƚo͕ ne negoǌia la ƌiƉaƌƚiǌione inƚeƌna con i �iƌeƚƚoƌi dei ̂ eƌǀiǌi di cui 

all͛aƌƚ.1 co.3 del R.R. 13ͬ0ϵ͕ lo geƐƟƐce in conĨoƌŵiƚă agli indiƌiǌǌi ed alle indicaǌioni della �iƌeǌione 
'eneƌale con la collaďoƌaǌione del �oŵiƚaƚo di �iƌeǌione͖ 

5. /ƐƟƚuiƐce i gƌuƉƉi di laǀoƌo ƉeƌŵanenƟ o ƚeŵƉoƌanei coƐƟƚuiƟ da oƉeƌaƚoƌi delle diǀeƌƐe ƐƚƌuƩuƌe͕ 
ƐenƟƚo il �oŵiƚaƚo di �iƌeǌione͖ 

ϲ. 'eƐƟƐce diƌeƩaŵenƚe la Ƌuoƚa di ƌiƐoƌƐe Ɖeƌ lo Ɛǀolgiŵenƚo delle attiǀiƚă della diƌeǌione del 
�iƉaƌƟŵenƚo di Pƌeǀenǌione͖ 

ϳ. Kƌganiǌǌa e geƐƟƐce le attiǀiƚă di coŵƉeƚenǌa del �iƉaƌƟŵenƚo di Pƌeǀenǌione in caƐo di eǀenƟ cŚe 
determinano emergenze generali per la popolazione, a valenza pluridisciplinare; 

ϴ. �ƐƐicuƌa il Ĩunǌionaŵenƚo del �iƉaƌƟŵenƚo͕ aƩuando ŵodelli oƌganiǌǌaƟǀi concoƌdaƟ con il �oŵiƚaƚo 
di �iƌeǌione͖ 

ϵ. RaƉƉƌeƐenƚa il �iƉaƌƟŵenƚo nei ƌaƉƉoƌƟ con il �iƌeƩoƌe 'eneƌale e gli KƌganiƐŵi ed �nƟ eƐƚeƌni͖ 
10. �onǀoca e ƉƌeƐiede il �oŵiƚaƚo di �iƌeǌione del �iƉaƌƟŵenƚo di Pƌeǀenǌione. 

�lla ƐƚƌuƩuƌa aŵŵiniƐƚƌaƟǀa �iƉaƌƟŵenƚale ƐƉeƩano Ĩunǌioni e coŵƉiƟ di͗ 
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1. ^egƌeƚeƌia͕ coŵƉƌeƐa Ƌuella del �oŵiƚaƚo di �iƌeǌione del �iƉaƌƟŵenƚo͖ 
2. 'eƐƟone del ƉeƌƐonale͖ 
3. �ollaďoƌaǌione nella geƐƟone del ďudgeƚ aƐƐegnaƚo al �iƉaƌƟŵenƚo͕ coŵƉƌeƐo i Ĩondi eǆ >egge 

Regionale n.ϰ del 2010͖ 
ϰ. 'eƐƟone aŵŵiniƐƚƌaƟǀo-conƚaďile Ɖeƌ gli aŵďiƟ delegaƟ in ŵaƚeƌia di acƋuiƐƟ͕ iǀi coŵƉƌeƐe le 

attiǀiƚă econoŵali͕ di liƋuidaǌione ƌelaƟǀe ĨaƩuƌe͕ di geƐƟone di ŵagaǌǌino͕degli aƉƉƌoǀǀigionaŵenƟ 
ŵaƚeƌiali di conƐuŵo͕ di geƐƟone auƚoŵeǌǌi͕di ƌendiconƚaǌione delle Ɛoŵŵe a deƐƟnaǌione ǀincolaƚa 
e Ɖƌogetti͖ 

5. �ollaďoƌaǌione nel conƚƌollo di geƐƟone͖ 
ϲ. PƌediƐƉoƐiǌione di atti aŵŵiniƐƚƌaƟǀi͖ 
ϳ. ^uƉƉoƌƚo aŵŵiniƐƚƌaƟǀo alle ^ƚƌuƩuƌe ^eŵƉlici in Ɛƚaī alla �iƌeǌione del �iƉaƌƟŵenƚo. 

/n Ɛƚaī alla �iƌeǌione del �iƉaƌƟŵenƚo di Pƌeǀenǌione Ɛono iƐƟƚuiƚe ƚƌe ^ƚƌuƩuƌe ^eŵƉlici con Ĩunǌioni 
ƚecnico-Ɛaniƚaƌie͗ 

­ �Ɖideŵiologia e ŇuƐƐi inĨoƌŵaƟǀi͖ 
­ Yualiƚă͕ coŵunicaǌione͕ Ĩoƌŵaǌione͕ �ducaǌione Ɛaniƚaƌia͖ 
­ Tecnico della Prevenzione 

&aƩo Ɛalǀo Ƌuanƚo ƌiƉoƌƚaƚo nel Regolaŵenƚo Regionale 13ͬ0ϵ. 

�ƌiƚeƌi Ɖeƌ la deĮniǌione del ĨaďďiƐogno di uniƚă di ƉeƌƐonale 

�iƌeƩoƌe del �iƉaƌƟŵenƚo di Pƌeǀenǌione 1 Ɖeƌ �^> 
�iƌigenƟ ReƐƉ. ^.^. in Ɛƚaī di �iƌeǌione del �iƉaƌƟŵenƚo  ;�Ɖideŵiologia e ŇuƐƐi 
inĨoƌŵaƟǀi ͬ Yualiƚă͕ coŵunicaǌione͕ Ĩoƌŵaǌione͕ �ducaǌione ƐaniƚaƌiaͿ 

2 Ɖeƌ �iƌeǌione 
�iƉaƌƟŵenƚale 

�iƌigenƟ ReƐƉ. ^.^. in Ɛƚaī ͞^eƌǀiǌio decnico della Pƌeǀenǌione͟ 
1 Ɖeƌ �iƌeǌione 
�iƉaƌƟŵenƚale 

�iƌigenƟ Dedici ͬ  seƚeƌinaƌi 
2 Ɖeƌ �iƌeǌione 
�iƉaƌƟŵenƚale 

�iƌigenƚe PƐicologo 
1 Ɖeƌ �iƌeǌione 
�iƉaƌƟŵenƚale 

�iƌigenƚe �ŵŵiniƐƚƌaƟǀo 
1 Ɖeƌ �iƌeǌione 
�iƉaƌƟŵenƚale 

CPS Infermiere 
1 Ɖeƌ �iƌeǌione 
�iƉaƌƟŵenƚale 

CPS Assistente Sanitario 
ϰ Ɖeƌ �iƌeǌione 
�iƉaƌƟŵenƚale 

CPS Tecnico della prevenzione 
1 Ɖeƌ �iƌeǌione 
�iƉaƌƟŵenƚale 

�dP inĨoƌŵaƟco 
2 Ɖeƌ �iƌeǌione 
�iƉaƌƟŵenƚale 

�dP ^ƚaƟƐƟco 
1 Ɖeƌ �iƌeǌione 
�iƉaƌƟŵenƚale 

CTP Sociologo 
1 Ɖeƌ �iƌeǌione 
�iƉaƌƟŵenƚale 

�ŵŵiniƐƚƌaƟǀi;caƚ. � ͬ �Ϳ 1͗100.000 
ŵanƐioni eƐecuƟǀe ;caƚ. BͿ 1͗200.000 
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Servizi di Igiene e Sanità Pubblica (SISP) 

&unǌioni e coŵƉiƟ͗ 

Sorveglianza, prevenzione e controllo delle malattie infettive e parassitarie (inclusi i programmi vaccinali) e 
controllo delle malattie cronico-degenerative. 

•	 ^oƌǀeglianǌa eƉideŵiologica delle ŵalattie inĨettiǀe e diīuƐiǀe͖ 
•	 /nƚeƌǀenƟ Ɖeƌ il conƚƌollo della diīuƐione di ŵalattie inĨettiǀe e diīuƐiǀe͖ 
•	 Medicina del viaggiatore; 
•	 saccinaǌioni ƉƌeǀiƐƚe dal Piano Eaǌionale saccini ;�ccoƌdo ^ƚaƚo Regioni 3 Daƌǌo 2005Ϳ e Regionale͖ 
•	 �ollaďoƌaǌione in attiǀiƚă di Ɛoƌǀeglianǌa eƉideŵiologica delle ŵalattie cƌonico degeneƌaƟǀe͖ 
•	 �ollaďoƌaǌione in attiǀiƚă di Ɖƌeǀenǌione e conƚƌollo delle ŵalattie cƌonico degeneƌaƟǀe 

�laďoƌaǌione e ƉaƌƚeciƉaǌione a Ɖƌogƌaŵŵi di ƌiceƌca nell a͛ŵďiƚo della Ɖƌeǀenǌione Ɖƌiŵaƌia͖ 
•	 �ttiǀiƚă di inĨoƌŵaǌione e Ĩoƌŵaǌione nell͛aŵďiƚo di Ɖƌogƌaŵŵi di educaǌione alla Ɛaluƚe͖ 
•	 PƌediƐƉoƐiǌione di ƐiƐƚeŵi di ƌiƐƉoƐƚa ad eŵeƌgenǌe di oƌigine inĨettiǀa. 

Tutela della salute e della sicurezza degli ambienti aperti e confinati 

•	 Pƌeǀenǌione e Ɛicuƌeǌǌa nell͛uƟliǌǌo dei gaƐ ƚoƐƐici ;deƚenǌione ed uƟliǌǌoͿ͖ 
•	 RilaƐcio Ɖaƌeƌi ƚecnici Ɛu ƌegolaŵenƟ a ƌicŚieƐƚa degli enƟ eŵanaƚoƌi͖ 
•	 saluƚaǌione igienico-Ɛaniƚaƌia degli ƐƚƌuŵenƟ di ƌegolaǌione e ƉianiĮcaǌione uƌďaniƐƟca͕ ǀaƌianƟ agli 

ƐƚƌuŵenƟ uƌďaniƐƟci ;�onĨeƌenǌa dei ^eƌǀiǌiͿ͕ Ɛulle oƉeƌe di uƌďaniǌǌaǌione e Ɛulle lottiǌǌaǌioni͖ 
•	 saluƚaǌioni ƉƌeǀenƟǀe all͛iŵƉaƩo Ɛaniƚaƌio di iŵƉianƟ coŵƉoƌƚanƟ ƌiƐcŚio aŵďienƚale͖ 
•	 duƚela della Ɛaluƚe dai ĨaƩoƌi di ƌiƐcŚio ƉƌeƐenƟ in aŵďienƚe di ǀiƚa͕ non conĮnaƚo͖ 
•	 duƚela della Ɛaluƚe nell͛uƐo delle ƉiƐcine ƉuďďlicŚe o di uƐo Ɖuďďlico͖ 
•	 saluƚaǌione Ɛui Ɖƌogetti di nuoǀe ƉiƐcine ƉuďďlicŚe o di uƐo Ɖuďďlico ;Ƌualoƌa ƉƌeǀiƐƚe dalla noƌŵaƟǀa 

vigente),; 
•	 duƚela della Ɛaluƚe nell͛uƐo delle acƋue di ďalneaǌione͖ 
•	 Vigilanza sulle industrie insalubri; 
•	 Pƌeǀenǌione e Ɛicuƌeǌǌa nell͛uƐo di ƌadiaǌioni ioniǌǌanƟ e non ioniǌǌanƟ͖ 
•	 duƚela della Ɛaluƚe dai ƌiƐcŚi Ɖeƌ la ƉoƉolaǌione deƌiǀanƟ dall͛uƟliǌǌo di ƐoƐƚanǌe cŚiŵicŚe͕ ƉƌeƉaƌaƟ 

ed aƌƟcoli ;R���,Ϳ͖ 
•	 duƚela della collettiǀiƚă dal ƌiƐcŚio ƌadon͖ 
•	 Promozione della sicurezza stradale; 
•	 ^iƐƚeŵi di ƌiƐƉoƐƚa ad eŵeƌgenǌe da Ĩenoŵeni naƚuƌali o ƉƌoǀocaƟ ;cliŵaƟci e nďcƌͿ͖ 
•	 seƌiĮca di coŵƉaƟďiliƚă uƌďaniƐƟca dei Ɖƌogetti di inƐediaŵenƟ Ɖƌoduttiǀi͕ induƐƚƌiali͕ aƌƟgianali e 

coŵŵeƌciali͕ ai Įni della ƚuƚela della Ɛaluƚe della collettiǀiƚă ;Ƌualoƌa ƉƌeǀiƐƚe dalla noƌŵaƟǀa ǀigenƚeͿ͖ 
•	 saluƚaǌioni ƉƌeǀenƟǀe in occaƐione della Ɖƌoceduƌa Ɖeƌ il ƌilaƐcio del Ɵƚolo a coƐƚƌuiƌe ;Ƌualoƌa 

ƉƌeǀiƐƚe dalla noƌŵaƟǀa ǀigenƚeͿ͖ 
•	 saluƚaǌioni ƉƌeǀenƟǀe Ɖeƌ auƚoƌiǌǌaǌione all͛eƐeƌciǌio di ƐƚƌuƩuƌe Ɛaniƚaƌie e ƐocioƐaniƚaƌie coŵƉleƐƐe͖ 
•	 duƚela della Ɛaluďƌiƚă delle ciǀili aďiƚaǌioni͖ 
•	 duƚela delle condiǌioni igienicŚe degli ediĮci aduƐo ƐcolaƐƟco e ƌicƌeaƟǀo͖ 
•	 duƚela delle condiǌioni igienicŚe delle ƐƚƌuƩuƌe deƐƟnaƚe ad attiǀiƚă Ɛaniƚaƌia e Ɛocio-Ɛaniƚaƌia͖ 
•	 duƚela igienico Ɛaniƚaƌia degli ƐƚaďiliŵenƟ ƚeƌŵali͖ 
•	 sigilanǌa Ɛui coƐŵeƟci͖ 
•	 �onƚƌollo Ɛui Ĩaƌŵaci͕ ƐƚuƉeĨacenƟ͕ ƐoƐƚanǌe ƉƐicoƚƌoƉe͕ƉƌeƐidi ŵedico cŚiƌuƌgici͖ 
•	 �ǀenƚuali ƉƌoǀǀediŵenƟ auƚoƌiǌǌaƟǀi eͬo Ɖaƌeƌi a ƚuƚela della collettiǀiƚă͕ ǀaluƚaǌioni ƚecnicŚe e Ɖaƌeƌi 

;Ƌualoƌa ƉƌeǀiƐƚe dalla noƌŵaƟǀa ǀigenƚeͿ. 
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Valutazione medico legale degli stati di disabilità e per finalità pubbliche 

•	 �cceƌƚaŵenƟ e attiǀiƚă ceƌƟĮcaƟǀa ŵedicolegale nell a͛ŵďiƚo della diƐaďiliƚă͖ 
•	 Paƌeƌi ŵedico-legali Ɛu ƌicŚieƐƚa di Ɖuďďlica aŵŵiniƐƚƌaǌione in aƉƉlicaǌione di noƌŵe e ƌegolaŵenƟ͖ 
•	 Partecipazione ai collegi medici per il collocamento mirato al lavoro ed altre valutazioni medico legali; 
•	 �ttiǀiƚă di ŵedicina necƌoƐcoƉica͕ Ɖoliǌia ŵoƌƚuaƌia e ciŵiƚeƌiale͖ 
•	 �ttiǀiƚă di inĨoƌŵaǌione e coŵunicaǌione ai ciƩadini Ɛu ƚeŵi di ďioeƟca͕ ƚƌaƉianƟ͕ Ɛicuƌeǌǌa delle 

prestazioni sanitarie, e altri temi di rilevante interesse sociale; 
•	 �ttiǀiƚă ceƌƟĮcaƟǀe Ɖeƌ l͛idoneiƚă all͛iŵƉiego͕alla guida di ǀeicoli͕ conduǌione di iŵďaƌcaǌioni 

maneggio armi; 
•	 �ttiǀiƚă iƐƚƌuƩoƌia ŵedico-legale Ɖeƌ ƌicŚieƐƚe d͛indenniǌǌo da Ɖaƌƚe dello ̂ ƚaƚo Ɖeƌ danno Ɖeƌŵanenƚe 

da vaccinazione o trasfusioni; 
•	 Kƌganiǌǌaǌione dell a͛ttiǀiƚă conneƐƐa al Ĩunǌionaŵenƚo di �oŵŵiƐƐioni Ɖeƌ il ƌiconoƐciŵenƚo dello 

aƐƚaƚo di inǀalidiƚă ciǀile͕ ceciƚă͕ ƐoƌdoŵuƟƐŵo eǆ-lege 10ϰͬϵ2 e della �oŵŵiƐƐione Dedica >ocale eǆ 
aƌƚ. 11ϵ �.>gǀo 2ϴ5ͬϵ2;�odice della ^ƚƌadaͿ͖ 

•	 siƐiƚe di conƚƌollo Ɛui laǀoƌaƚoƌi in ŵalattia;ǀiƐiƚe ĮƐcali Ƌualoƌa ƉƌeǀiƐƚe dalla noƌŵaƟǀa ǀigenƚeͿ͕ e 
Ɖeƌ la ǀeƌiĮca di gƌaǀidanǌa a ƌiƐcŚio. 

�ƌiƚeƌi Ɖeƌ la deĮniǌione del ĨaďďiƐogno di uniƚă di ƉeƌƐonale 

�iƌeǌione ^eƌǀiǌio 

�iƌeƩoƌe del ^eƌǀiǌio 1 Ɖeƌ �iƌeǌione �^> ͬ ŵacƌoaƌea �^> 
CTP ­ Ingegnere  1 Ɖeƌ �iƌeǌione ^/^P 

CPS Tecnico della prevenzione  1 Ɖeƌ �iƌeǌione ^/^P 
�dP ;^cienǌe aŵďienƚaliͬ ƚecnico aŵďienƚeͿ 1 Ɖeƌ �iƌeǌione ^/^P 

�P^ inĨeƌŵieƌiͬaƐƐiƐƚenƟ Ɛaniƚaƌi 1 Ɖeƌ �iƌeǌione ^/^P 
�ŵŵiniƐƚƌaƟǀi ͬ �ƐƐiƐƚenƟ ;caƚ �ͬ�Ϳ 1 Ɖeƌ �iƌeǌione ^/^P 

�ŵďiƟ ƚeƌƌiƚoƌiali 

�iƌigenƟ Dedici 5͗50.000 
CPS Tecnico della prevenzione  1͗1ϲ.000 

�P^ inĨeƌŵieƌiͬaƐƐiƐƚenƟ Ɛaniƚaƌi ϲ͗50.000 
�ŵŵiniƐƚƌaƟǀi ͬ �ƐƐiƐƚenƟ ;caƚ �ͬ�Ϳ 1͗50.000 

ŵanƐioni eƐecuƟǀe  ;�aƚ.BͿ 1͗ϴ0.000 

Segreteria Screening 
oncologici 

�'R 1332ͬ2020 

Responsabile Centro Screening  1 Ɖeƌ �^> 
Responsabile Programma Screening 

;Ɖuž eƐƐeƌe incaƌdinaƚo ancŚe in alƚƌa 
^ƚƌuƩuƌa dell �͛^>Ϳ 

1 Ɖeƌ ciaƐcun Ɖƌogƌaŵŵa di 
screening oncologico per ASL 

�ooƌdinaƚoƌe KƉeƌaƟǀo �enƚƌo ^cƌeening 1 Ɖeƌ �^> 
�P^ �ƐƐiƐƚenƟ Ɛaniƚaƌi 2͗250.000 

�ŵŵiniƐƚƌaƟǀi ͬ �ƐƐiƐƚenƟ ʹ �ollaďoƌaƚoƌi 
;caƚ �ͬ�Ϳ 

1͗250.000 

DanƐioni eƐecuƟǀe ;�aƚ. BͿ 1͗500.000 

Servizio Prevenzione e Sicurezza negli Ambienti di Lavoro (SPESAL) 

&unǌioni e coŵƉiƟ di͗ 

Sorveglianza, prevenzione, tutela della salute e sicurezza sui luoghi di lavoro 

•	 ^oƌǀeglianǌa eƉideŵiologica Ɛulle attiǀiƚă laǀoƌaƟǀe del ƚeƌƌiƚoƌio Ɖeƌ la Ɖƌeǀenǌione ed il conƚƌollo 
dei rischi e danni da lavoro; 
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•	 ^oƌǀeglianǌa eƉideŵiologica Ɛu inĨoƌƚuni e ŵalattie ƉƌoĨeƐƐionali͖ 
•	 Programmi di controllo e vigilanza nei luoghi di lavoro; 
•	 /ndagini Ɖeƌ inĨoƌƚuni e ŵalattie ƉƌoĨeƐƐionali͖ 
•	 sidiŵaǌioni ƌegiƐƚƌi inĨoƌƚuni ;Ƌualoƌa ƉƌeǀiƐƚe dalla noƌŵaƟǀa ǀigenƚeͿ͖ 
•	 Vigilanza sulle industrie insalubri; 
•	 Pƌeǀenǌione delle Ɖaƚologie ƉƌoĨeƐƐionali e laǀoƌo - coƌƌelaƚe aƩƌaǀeƌƐo il conƚƌollo dei ĨaƩoƌi di 

ƌiƐcŚio cŚiŵico͕ ĮƐico͕ ďiologico ed eƌgonoŵico-oƌganiǌǌaƟǀo͖ 
•	 Pƌeǀenǌione degli inĨoƌƚuni aƩƌaǀeƌƐo il conƚƌollo di iŵƉianƟ͕ ŵaccŚine e aƉƉaƌeccŚiaƚuƌe nei luogŚi 

di lavoro; 
•	 Programmi per il miglioramento della salute e sicurezza nei luoghi di lavoro; 
•	 Valutazione e controllo dello stato di salute dei lavoratori; 
•	 /nĨoƌŵaǌione͕ Ĩoƌŵaǌione ed aƐƐiƐƚenǌa dell͛uƚenǌa in ŵaƚeƌia di igiene͕ Ɛicuƌeǌǌa e Ɛaluƚe nei luogŚi 

di laǀoƌo͕ con ƉaƌƟcolaƌe ƌiĨeƌiŵenƚo ai laǀoƌaƚoƌi ŵigƌanƟ e Ɛƚƌanieƌi͖ 
•	 �onƚƌollo degli eǆ-eƐƉoƐƟ a canceƌogeni e a ƐoƐƚanǌa cŚiŵicŚe con eīetti a lungo ƚeƌŵine͖ 
•	 Elaborazione e conduzione di programmi di ricerca per il miglioramento delle condizioni di salute e di 

igiene e sicurezza del lavoro; 
•	 Valutazione dei luoghi di lavoro e rilascio dei pareri per la tutela della salute di minori; 
•	 �cceƌƚaŵenƟ di idoneiƚă ƐƉeciĮca alla ŵanƐione in non eƐƉoƐƟ a ƌiƐcŚio ;eǆ aƌƚ.5 -300ͬϳ0Ϳ͖ 
•	 Partecipazione ai collegi medici per il collocamento mirato al lavoro ed altre valutazioni Medico legali; 
•	 &oƌŵaǌione ƌiǀolƚa a Ɛoggetti del ƐiƐƚeŵa di Ɖƌeǀenǌione delle aǌiende͖ 
•	 &oƌŵaǌione Ɖeƌ uƟliǌǌaƚoƌi di Ɖƌodotti ĮƚoƐaniƚaƌi͖ 
•	 �onƚƌollo e Ɛoƌǀeglianǌa Ɛul coƌƌeƩo uƟliǌǌo di Ɖƌodotti ĮƚoƐaniƚaƌi͖ 
•	 �laďoƌaǌione e ƉaƌƚeciƉaǌione a Ɖƌogƌaŵŵi di ƌiceƌca nell a͛ŵďiƚo della Ɖƌeǀenǌione Ɖƌiŵaƌia Ɖeƌ la 

parte di competenza; 
•	 �ttiǀiƚă di inĨoƌŵaǌione e Ĩoƌŵaǌione nell a͛ŵďiƚo di Ɖƌogƌaŵŵi di educaǌione alla Ɛaluƚe Ɖeƌ la Ɖaƌƚe 

di coŵƉeƚenǌa. 

Tutela della salute e della sicurezza degli ambienti aperti e confinati 

•	 Pƌeǀenǌione e Ɛicuƌeǌǌa nell͛uƐo di ƌadiaǌioni ioniǌǌanƟ e non ioniǌǌanƟ͖ 
•	 Promozione della sicurezza stradale; 
•	 duƚela dei laǀoƌaƚoƌi dal ƌiƐcŚio ͞�ŵianƚo͖͟ 
•	 �Ɛaŵe e conƚƌollo dei Ɖiani di ďoniĮca di ŵaƚeƌiali conƚenenƟ aŵianƚo a ƚuƚela dei laǀoƌaƚoƌi e della 

collettiǀiƚă͖ 
•	 PƌediƐƉoƐiǌione ceƌƟĮcaǌione di ƌeƐƟƚuiďiliƚă͕ in caƐo di ďoniĮca di aŵianƚo Ĩƌiaďile͖ 
•	 Vigilanza sulle industrie insalubri; 
•	 seƌiĮca di coŵƉaƟďiliƚă uƌďaniƐƟca dei Ɖƌogetti di inƐediaŵenƟ Ɖƌoduttiǀi͕ induƐƚƌiali͕ aƌƟgianali e 

coŵŵeƌciali͕ ai Įni della ƚuƚela della Ɛaluƚe e Ɛicuƌeǌǌa dei laǀoƌaƚoƌi ;Ƌualoƌa ƉƌeǀiƐƚe dalla noƌŵaƟǀa 
vigente); 

•	 duƚela della Ɛaluƚe dai ƌiƐcŚi Ɖeƌ la ƉoƉolaǌione laǀoƌaƟǀa deƌiǀanƟ dall͛uƟliǌǌo di ƐoƐƚanǌe cŚiŵicŚe͕ 
ƉƌeƉaƌaƟ ed aƌƟcoli ;R���,Ϳ͖ 

•	 �ǀenƚuali ƉƌoǀǀediŵenƟ auƚoƌiǌǌaƟǀi eͬo Ɖaƌeƌi a ƚuƚela dei laǀoƌaƚoƌi͕ ǀaluƚaǌioni ƚecnicŚe eƉaƌeƌi 
;Ƌualoƌa ƉƌeǀiƐƚe dalla noƌŵaƟǀa ǀigenƚeͿ͖ 

•	 saluƚaǌioni ƉƌeǀenƟǀe ;Ƌualoƌa ƉƌeǀiƐƚe dalla noƌŵaƟǀa ǀigenƚeͿ͕ ai Įni della ƚuƚela della Ɛaluƚe e 
della Ɛicuƌeǌǌa nei luogŚi di laǀoƌo͕ Ɖeƌ il ƌilaƐcio di Ɖaƌeƌi Ɛu Ɖƌogetti di coƐƚƌuǌione͕aŵƉliaŵenƚo 
e ƌiƐƚƌuƩuƌaǌione͕ e͕ di Ɖaƌeƌi Ɖeƌ l a͛uƚoƌiǌǌaǌione all a͛Ɖeƌƚuƌa di͗ /nƐediaŵenƟ Ɖƌoduttiǀi di ƟƉo 
induƐƚƌiale ed aƌƟgianale͖^ƚƌuƩuƌe coŵŵeƌciali͖^ƚƌuƩuƌe ƚuƌiƐƟcŚe o alďeƌgŚieƌe͖^ƚƌuƩuƌe Ɛaniƚaƌie͕ 
Ɛociali e Ɛocio-Ɛaniƚaƌie ;Ƌualoƌa ƉƌeǀiƐƚe dalla noƌŵaƟǀa ǀigenƚeͿ. 
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�ƌiƚeƌi Ɖeƌ la deĮniǌione del ĨaďďiƐogno di uniƚă di ƉeƌƐonale 

�iƌeƩoƌe del ^eƌǀiǌio 1 Ɖeƌ �iƌeǌione �^> ͬ ŵacƌoaƌea �^> 

�iƌigenƟ ŵedici e non ŵedici 
1͗25.000 di cui 2ͬ3 Dedici ed 1ͬ3 non ŵedici 
;ingegneƌe-aƌcŚiƚeƩo͕ ďiologo-cŚiŵico͕ ƉƐicologoͿ 

�P^ decnico della Pƌeǀenǌione ͬ�dP /ngegneƌi-
aƌcŚiƚetti 

1͗1ϳ.000 

CPS Assistente sanitario  1͗ϴ0.000 
�ŵŵiniƐƚƌaƟǀi ͬ �ƐƐiƐƚenƟ ;caƚ �ͬ�Ϳ 2 Ɖeƌ ogni �iƌeǌione ^P�^�> 
DanƐioni eƐecuƟǀe;�aƚ.BͿ 1͗200.000 

Servizio di Igiene degli Alimenti e della Nutrizione (SIAN) 

&unǌioni e coŵƉiƟ di͗ 

Igiene degli Alimenti 

•	 Paƌeƌi Ɛu nuoǀi iŵƉianƟ o aŵƉliaŵenƟ di iŵƉianƟ di Ɖuďďlico acƋuedoƩo͕ di conceƌƚo con il ^/^P Ɖeƌ 
gli aƐƉetti di igiene aŵďienƚale ;Ƌualoƌa ƉƌeǀiƐƚe dalla noƌŵaƟǀa ǀigenƚeͿ͖ 

•	 �onƚƌolli e caŵƉionaŵenƟ͕ ai ƐenƐi del �.>gƐ.n. 31ͬ2001 e Ɛ.ŵ.i.͕ Ɛu ĨonƟ͕ iŵƉianƟ di 
aƉƉƌoǀǀigionaŵenƚo͕ e ƌeƟ di diƐƚƌiďuǌione di Ɖuďďlici acƋuedotti e Ɛu ĨonƟ Ɖƌiǀaƚe cŚe ĨoƌniƐcono 
acƋua deƐƟnaƚa al conƐuŵo uŵano ad uƐo Ɖuďďlico͖ 

•	 'iudiǌio di idoneiƚă delle acƋue deƐƟnaƚe al conƐuŵo uŵano͖ 
•	 �onƚƌolli Ɛu ĨonƟ e ƐoƌgenƟ di acƋue ŵineƌali͕ iǀi coŵƉƌeƐo l͛iŵďottigliaŵenƚo͖ 
•	 �onƚƌollo e Ɛoƌǀeglianǌa Ɛu deƉoƐiƚo͕ coŵŵeƌcio͕ ǀendiƚa ed uƟliǌǌo di ĮƚoƐaniƚaƌi͕ addiƟǀi͕ enǌiŵi 

ed aromi; 
•	 �onƚƌollo ƌeƐidui di Ɖƌodotti ĮƚoƐaniƚaƌi in aliŵenƟ͖ 
•	 Paƌeƌi auƚoƌiǌǌaƟǀi ineƌenƟ ƐƚaďiliŵenƟ di deƉoƐiƚo͕ coŵŵeƌcio e ǀendiƚa di Ɖƌodotti ĮƚoƐaniƚaƌie 

coadiuǀanƟ di ĮƚoƐaniƚaƌi͖ 
•	 &oƌŵaǌione Ɖeƌ uƟliǌǌaƚoƌi e ƌiǀendiƚoƌi di Ɖƌodotti ĮƚoƐaniƚaƌi͖ 
•	 �onƚƌollo Ɛulla Ɖƌoduǌione e coŵŵeƌcio dei Ɖƌodotti dieƚeƟci e degli aliŵenƟ Ɖeƌ la Ɖƌiŵa inĨanǌia͖ 
•	 �onƚƌollo della conƚaŵinaǌione aŵďienƚale Ɛugli aliŵenƟ di coŵƉeƚenǌa e ďeǀande͖ 
•	 Prevenzione, controllo e indagini in casi di Infezioni, intossicazioni e tossinfezioni alimentari; 
•	 'eƐƟone ƐƚaƟ di alleƌƚa ƌelaƟǀi ad aliŵenƟ di coŵƉeƚenǌa e ďeǀande͕ deƐƟnaƟ al conƐuŵo uŵano͖ 
•	 /ƐƉeƩoƌaƚo ŵicologico ;>.352 del 23.ϴ.ϵ3 e >.R. n. 1ϰͬ200ϲͿ͖ 
•	 �eƌƟĮcaǌione di coŵŵeƐƟďiliƚă Ɛu ĨungŚi deƐƟnaƟ al coŵŵeƌcio͖ 
•	 �onƐulenǌa Ɛu ƌicŚieƐƚa di ƉƌiǀaƟ ineƌenƚe la coŵŵeƐƟďiliƚă dei ĨungŚi deƐƟnaƟ al conƐuŵo PeƌƐonale͖ 
•	 &oƌŵaǌione Ɖeƌ ƌaccogliƚoƌi e coŵŵeƌcianƟ di ĨungŚi͖ 
•	 RilaƐcio Ɖaƌeƌi ƚecnici Ɛu ƌegolaŵenƟ coŵunali o a enƟ͕ auƚoƌiƚă e ƉƌiǀaƟ ;Ƌualoƌa ƉƌeǀiƐƚe dalla 

noƌŵaƟǀa ǀigenƚeͿ͖ 
•	 ^oƌǀeglianǌa e conƚƌollo Ɛulle attiǀiƚă degli oƉeƌaƚoƌi del ƐeƩoƌe aliŵenƚaƌe in ƚuƩe le ĨaƐi delle attiǀiƚă͖ 
•	 &oƌŵaǌione e aggioƌnaŵenƚo del ƉeƌƐonale Ɛaniƚaƌio͕ ƚecnico e aŵŵiniƐƚƌaƟǀo aīeƌenƚe al ^eƌǀiǌio͖ 
•	 �onƚƌollo ufficiale ;iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ ŵoniƚoƌaggio͕ caŵƉionaŵenƚo e Ɛoƌǀeglianǌa in ŵaƚeƌia 

di Ɛicuƌeǌǌa aliŵenƚaƌeͿ Ɛu iŵƉƌeƐe o induƐƚƌie aliŵenƚaƌi cŚe Ɛǀolgono una ƋualƐiaƐi delle attiǀiƚă 
di  produzione,  preparazione,  trasformazione,  commercializzazione,  deposito,  trasporto,  vendita  e 
ƐoŵŵiniƐƚƌaǌione di aliŵenƟ e ďeǀande di eƐcluƐiǀa coŵƉeƚenǌa del ^/�E͖ 

•	 �onƚƌollo ufficiale ;iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ ŵoniƚoƌaggio͕ caŵƉionaŵenƚo e Ɛoƌǀeglianǌa in 
materia  di  sicurezza  alimentare),  organizzato  in  modo  congiunto  e  coordinato  con  il  SIAV  B,  su 
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iŵƉƌeƐe o induƐƚƌie aliŵenƚaƌi cŚe Ɛǀolgono una ƋualƐiaƐi delle attiǀiƚă di Ɖƌoduǌione͕ ƉƌeƉaƌaǌione͕ 
ƚƌaƐĨoƌŵaǌione͕ coŵŵeƌcialiǌǌaǌione͕ deƉoƐiƚo͕ ƚƌaƐƉoƌƚo͕ ǀendiƚa e ƐoŵŵiniƐƚƌaǌione di aliŵenƟ͕ di 
non esclusiva competenza del SIAN; 

•	 �onƚƌollo ufficiale e ƌegiƐƚƌaǌione ineƌenƟ attiǀiƚă di Ɖƌoduǌione͕ coŵŵeƌcio͕ ƐoŵŵiniƐƚƌaǌione di 
gelaƟ in ŵodo congiunƚo e cooƌdinaƚo con il ^s�d B͖ 

•	 �onƚƌollo ufficiale e ƌegiƐƚƌaǌione ineƌenƟ attiǀiƚă di Ɖƌoduǌione͕ coŵŵeƌcio͕ ƐoŵŵiniƐƚƌaǌione di 
Ɖƌodotti dolciaƌi e di ƉaƐƟcceƌia͖ 

•	 �onƚƌollo ufficiale ;iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ ŵoniƚoƌaggio͕ caŵƉionaŵenƚo e ƐoƌǀeglianǌaͿ Ɛu 
ƌiƐƚoƌaǌione Ɖuďďlica e collettiǀa͖ 

•	 �onƚƌollo ufficiale ;iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ ŵoniƚoƌaggio͕ caŵƉionaŵenƚo e ƐoƌǀeglianǌaͿ Ɛu 
aliŵenƟ di coŵƉeƚenǌa e ďeǀande ƉƌoǀenienƟ dall͛eƐƚeƌo͕ Ĩeƌŵi ƌeƐƚando i coŵƉiƟ e le attiǀiƚă ƐǀolƟ 
dagli Uffici di ^aniƚă Daƌittiŵa ;U^D�&Ϳ͖ 

•	 RegiƐƚƌaǌione delle iŵƉƌeƐe del ƐeƩoƌe aliŵenƚaƌe͕ di eƐcluƐiǀa coŵƉeƚenǌa del ^/�E͕ in cui 
gli aliŵenƟ e le ďeǀande Ɛono Ɖƌodotti͕ ƉƌeƉaƌaƟ͕ ŵaniƉolaƟ͕ deƉoƐiƚaƟ͕ coŵŵeƌcialiǌǌaƟ͕ 
ƚƌaƐƉoƌƚaƟ͕ƐoŵŵiniƐƚƌaƟ͖ 

•	 RegiƐƚƌaǌione delle iŵƉƌeƐe del ƐeƩoƌe aliŵenƚaƌe͕ di non eƐcluƐiǀa coŵƉeƚenǌa del ^/�E͕ in cui gli 
aliŵenƟ in geneƌe Ɛono Ɖƌodotti͕ ƉƌeƉaƌaƟ͕ ŵaniƉolaƟ͕ deƉoƐiƚaƟ͕ coŵŵeƌcialiǌǌaƟ͕ƐoŵŵiniƐƚƌaƟ 
operata in modo congiunto con il SVET B; 

•	 RegiƐƚƌaǌione delle iŵƉƌeƐe del ƐeƩoƌe aliŵenƚaƌe oǀe gli aliŵenƟ di oƌigine aniŵale e loƌo deƌiǀaƟ͕ 
ǀengono ƐoŵŵiniƐƚƌaƟ͕ oƉeƌaƚa in ŵodo congiunƚo con il ^s�dB͖ 

•	 ReĨeƌƟ͕ denunce͕ ceƌƟĮcaǌioni ed attiǀiƚă conneƐƐe all͛eŵanaǌione di ƉƌoǀǀediŵenƟ conƟngiďili ed 
uƌgenƟ͖ 

•	 PƌeƐƚaǌioni o attiǀiƚă conƐeƋuenǌiali al ƌilieǀo͕Ɖeƌ la ƋualiĮca di Ufficiale di Poliǌia 'iudiǌiaƌia͕di illeciƟ 
aŵŵiniƐƚƌaƟǀi e Ɖenali͖ 

•	 saluƚaǌioni ƉƌeǀenƟǀe in occaƐione del ƌilaƐcio del ceƌƟĮcaƚo di agiďiliƚă Ɖeƌ ƐƚƌuƩuƌe deƐƟnaƚe ad 
attiǀiƚă aliŵenƚaƌi ;Ƌualoƌa ƉƌeǀiƐƚe dalla noƌŵaƟǀa ǀigenƚeͿ͖ 

•	 �laďoƌaǌione e ƉaƌƚeciƉaǌione a Ɖƌogƌaŵŵi di ƌiceƌca nell a͛ŵďiƚo della Ɖƌeǀenǌione Ɖƌiŵaƌia Ɖeƌ la 
parte di competenza; 

•	 �ttiǀiƚă di inĨoƌŵaǌione e Ĩoƌŵaǌione nell a͛ŵďiƚo di Ɖƌogƌaŵŵi di educaǌione alla Ɛaluƚe Ɖeƌ la Ɖaƌƚe 
di coŵƉeƚenǌa. 

Igiene della nutrizione 

•	 ^oƌǀeglianǌa nuƚƌiǌionale͗ /nƐieŵe di aǌioni cooƌdinaƚe e conƟnuaƟǀe nel ƚeŵƉo͕ Įnaliǌǌaƚe alla 
ƌaccolƚa͕ elaďoƌaǌione e analiƐi ŵiƌaƚa di daƟ eƉideŵiologici ;ŵoƌƚaliƚă͕ ŵoƌďoƐiƚăͿ͕ conƐuŵi ed 
aďiƚudini aliŵenƚaƌi͕ ƌilieǀi dello Ɛƚaƚo nuƚƌiǌionale e degli ƐƟli di ǀiƚa Ɖeƌ gƌuƉƉi di ƉoƉolaǌione͖ 

•	 /nƚeƌǀenƟ di Ɖƌeǀenǌione nuƚƌiǌionale͗ caŵƉagne inĨoƌŵaƟǀe Ɛu ƐƟli aliŵenƚaƌi e di ǀiƚa coƌƌetti͕diƌetti 
alla ƉoƉolaǌione geneƌale con l͛uƟliǌǌo di ƚecnicŚe e ƐƚƌuŵenƟ ƉƌoƉƌi dell͛inĨoƌŵaǌione e 
dell͛educaǌione Ɛaniƚaƌia͗ attiǀiƚă educaƟǀe e inƚeƌǀenƟ Ɛu nuƚƌiǌione e attiǀiƚă ĮƐica diƌetti a gruppi 
di ƉoƉolaǌione ;geniƚoƌi͕ inƐegnanƟ͕ aliŵenƚaƌiƐƟ͕inĨanǌia ed eƚă eǀoluƟǀa͕ anǌiani͕ e alƚƌe ƐƉeciĮciƚăͿ 
Ĩacendo ƌiĨeƌiŵenƚo a BeƐƚ PƌacƟceƐ e ŵodelli aƩuali di Ɖƌoŵoǌione della Ɛaluƚe͖ 

•	 /nƚeƌǀenƟ inƚeƌƐeƩoƌiali cŚe ĨaǀoƌiƐcano la ƐoƐƚeniďiliƚă di ƐƟli di ǀiƚa Ɛaluƚaƌi͕ da ƌealiǌǌaƌƐi con la 
collaďoƌaǌione di enƟ͕ aƐƐociaǌioni od alƚƌi oƌgani di ƌiĨeƌiŵenƚo non Ɛaniƚaƌi͖ 

•	 /nƚeƌǀenƟ Euƚƌiǌionali Ɖeƌ la ƌiƐƚoƌaǌione collettiǀa͗ǀeƌiĮca e conƚƌollo Ɛulle ƚaďelle dieƚeƟcŚe;ŵenƐe 
ƐcolaƐƟcŚe e aǌiendali͕ ƐƚƌuƩuƌe ƐocioaƐƐiƐƚenǌiali e ƐƚƌuƩuƌe Ɛaniƚaƌie ecc.Ϳ͕ indagini Ɛulla Ƌualiƚă 
nuƚƌiǌionale dei ƉaƐƟ ĨoƌniƟ e conƐulenǌa Ɛui caƉiƚolaƟ Ɖeƌ i Ɛeƌǀiǌi di ƌiƐƚoƌaǌione con l a͛ƉƉoƌƚo ƚecnico 
degli alƚƌi ^eƌǀiǌi ed Uniƚă KƉeƌaƟǀe di coŵƉeƚenǌa ;^eƌǀiǌi seƚeƌinaƌi͕Ϳcon ƉaƌƟcolaƌe ƌiĨeƌiŵenƚo 
alla ƚuƚela dei Ɛoggetti aīetti da celiacŚia͕ ĨaǀiƐŵo͕ ecc͖ 
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•	 �onƐulenǌa Ɖeƌ l a͛ggioƌnaŵenƚo in ƚeŵa nuƚƌiǌionale Ɖeƌ il ƉeƌƐonale delle ƐƚƌuƩuƌe di ƌiƐƚoƌaǌione 
ƉuďďlicŚe e Ɖƌiǀaƚe ;ŵenƐe ƐcolaƐƟcŚe e aǌiendali͕ƐƚƌuƩuƌe ƐocioaƐƐiƐƚenǌiali e ƐƚƌuƩuƌe Ɛaniƚaƌie 
ecc.Ϳ͖ 

•	 /nƚeƌǀenƟ Ɖeƌ la Ɖƌoŵoǌione della Ƌualiƚă nuƚƌiǌionale;eƟcŚeƩaƚuƌa nuƚƌiǌionale͕ dieƚa 
eƋuiliďƌaƚa͕Ɖƌodotti dieƚeƟci e Ɖeƌ l͛inĨanǌia͕ ƌaƉƉoƌƟ Ĩaǀoƌeǀoli Ƌualiƚă nuƚƌiǌionaleͬƚƌaƩaŵenƟ di 
conƐeƌǀaǌione e Ɖƌoduǌione͕ ecc.Ϳ͖ 

•	 �onƐulenǌa dieƚeƟco-nuƚƌiǌionale e counƐelling nuƚƌiǌionale͗ Ɛcƌeening del ƌiƐcŚio nuƚƌiǌionale͕ 
inƚeƌǀenƟ di Ɖrevenzione di gruppo per fasce di popolazione potenzialmente a rischio; 

•	 RaƉƉoƌƟ di collaďoƌaǌione e conƐulenǌa con ƐƚƌuƩuƌe ƐƉecialiƐƟcŚe͕ Pediaƚƌi di >iďeƌa ^celƚa e Dedici 
di Dedicina 'eneƌale͖ 

•	 �laďoƌaǌione di ƉƌoƉoƐƚe Ɖeƌ la Ĩoƌŵaǌione e l a͛ggioƌnaŵenƚo del ƉeƌƐonale Ɛaniƚaƌio͕ ƚecnico e 
aŵŵiniƐƚƌaƟǀo aīeƌenƚe all �͛ƌea &unǌionale. 

�ƌiƚeƌi Ɖeƌ il ĨaďďiƐogno di uniƚă di ƉeƌƐonale 

�iƌeƩoƌe del ^eƌǀiǌio 1 Ɖeƌ �iƌeǌione �^> ͬ ŵacƌoaƌea �^> 
S.S. Igiene degli alimenti S.S. Igiene della nutrizione 

�iƌigenƟ Dedici 1 ͗ ϰ0.000Ύ 1 ͗ ϰ0.000Ύ 
�iƌigenƟ ^dP� - decnologi �liŵenƚaƌi 1 ͗ 130.000 ­­

�iƌigenƟ ^dP� - Biologi nuƚƌiǌioniƐƟ ­­ 1 ͗ 130.000 
CPS  Tecnici della Prevenzione  1 ͗ 25.000 
�dP ͬ alƚƌi �P^ non ƌicoŵƉƌeƐi alƚƌoǀe 
;decnologi �liŵenƚaƌi͕ �ƐƐi. ^aniƚaƌi͕ 
inĨoƌŵaƟci͕ oƉeƌaƚoƌio ���͕ �gƌonoŵiͿ 

1͗ 50.000 

�P^ - �ieƟƐƟ ­­ 1 ͗ 50.000 
�ŵŵiniƐƚƌaƟǀi ͬ �ƐƐiƐƚenƟ ;caƚ �ͬ�Ϳ 2 Ɖeƌ �iƌeǌione ^/�E 

Ύ / �iƌigenƟ Dedici Ɖeƌ ogni ^/�E Śanno Ƌuale cƌiƚeƌio ŵedio͕ƚƌa uniƚă Ĩunǌionali ;/giene degli aliŵenƟ e 
igiene della nuƚƌiǌioneͿ͕ 1͗20.000 

'li ƐƚandaƌdƐ ŵiniŵi di ƉeƌƐonale Ɖeƌ i ^/�E Ɛono ƐƚaďiliƟ dal DiniƐƚeƌo della ^aniƚă con il �.D. 1ϲͬ10ͬ1ϵϵϴ. 

/l �.D. del 1ϲͬ10ͬϵϴ͕ alla luce delle iŵƉoƌƚanƟ eǀoluǌioni noƌŵaƟǀe euƌoƉee in ŵaƚeƌia di ̂ icuƌeǌǌa aliŵenƚaƌe͕ 
ğ Ɛƚaƚo conƚeƐƚualiǌǌaƚo e ŵodiĮcaƚo. 

�i cƌiƚeƌi di cui alla ƚaďella ƐoƉƌa ƌiƉoƌƚaƚa deǀono eƐƐeƌe ƐoŵŵaƟ eleŵenƟ coƌƌettiǀi in ƌiĨeƌiŵenƚo 
all͛eƐƚenƐione ƚeƌƌiƚoƌiale della �^> &' ;ϳ00ϳ <ŵ2) e �^> B� ;3ϴϲ2 <ŵ2Ϳ di Ɛeguiƚo ƌiƉoƌƚaƟ͗ 
•	 �^> B� ;н2 �iƌ. Dedici͕ н1 �iƌ. decnologo �liŵenƚaƌe͕ н1 �iƌigenƚe Biologo͕ н2 �P^ decnico della PƌeǀenǌioneͿ 
•	 �^> &' ;нϰ �iƌ. Dedici͕ н2 �iƌ. decnologo �liŵenƚaƌe͕ н2 �iƌigenƚe Biologo͕ нϰ �P^ decnico della 

PƌeǀenǌioneͿ. 

Servizio di Sanità animale (S.VET. A) 

&unǌioni e coŵƉiƟ di͗ 
•	 ^oƌǀeglianǌa eƉideŵiologica delle ŵalattie inĨettiǀe e diīuƐiǀe degli aniŵali͖ 
•	 PƌoĮlaƐƐi ai Įni dell͛eƌadicaǌione delle ŵalattie inĨettiǀe e diīuƐiǀe degli aniŵali͖ 
•	 Prevenzione e controllo delle zoonosi; 
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•	 �onƚƌollo delle ƉoƉolaǌioni ƐinanƚƌoƉe e ƐelǀaƟcŚe ai Įni della Ɛaluƚe uŵana e dell͛eƋuiliďƌio Ĩƌa 
uomo, animale e ambiente; 

•	 /nƚeƌǀenƟ di Poliǌia seƚeƌinaƌia͖ 
•	 'eƐƟone delle anagƌaĮ aniŵali e ǌooƚecnicŚe Ɖeƌ la Ɖaƌƚe di coŵƉeƚenǌa͖ 
•	 Sistemi di risposta ad emergenze epidemiche delle popolazioni animali; 
•	 ^oƌǀeglianǌa e conƚƌollo Ɛui concenƚƌaŵenƟ e ƐƉoƐƚaŵenƟ di aniŵali͕ coŵƉƌeƐa l͛iŵƉoƌƚaǌione e 

l͛eƐƉoƌƚaǌione͕ Ĩeƌŵe ƌeƐƚando le coŵƉeƚenǌe degli Uffici seƚeƌinaƌi Ɖeƌ gli �deŵƉiŵenƟ �oŵuniƚaƌi 
;U.s.�.�.Ϳ e dei PoƐƟ d͛/ƐƉeǌione &ƌonƚalieƌa ;P./.&.Ϳ͖ 

•	 ^oƌǀeglianǌa e conƚƌollo Ɛui ƚƌaƩaŵenƟ iŵŵuniǌǌanƟ͖ 
•	 >oƩa al ƌandagiƐŵo e conƚƌollo della ƉoƉolaǌione canina͖ 
•	 Controllo episodi di morsicature da cani; 
•	 Educazione alla salute per la parte di competenza; 
•	 Sorveglianza epidemiologica per la parte di competenza; 
•	 Tenuta registro tumori animali per la parte di competenza; 
•	 �ttiǀiƚă di ǀeƌiĮca dell͛idoneiƚă ƉƌogeƩuale͕ƐƚƌuƩuƌale e Ĩunǌionale di ƐƚƌuƩuƌe deƐƟnaƚe alle attiǀiƚă 

oggeƩo di Ɛoƌǀeglianǌa o conƚƌollo del ^s�d �͖ 
•	 ReĨeƌƟ͕ denunce͕ ceƌƟĮcaǌioni ed attiǀiƚă conneƐƐe all͛eŵanaǌione di ƉƌoǀǀediŵenƟ conƟngiďili ed 

uƌgenƟ͖ 
•	 PƌeƐƚaǌioni o attiǀiƚă conƐeƋuenǌiali al ƌilieǀo͕Ɖeƌ la ƋualiĮca di Ufficiale di Poliǌia 'iudiǌiaƌia͕di illeciƟ 

aŵŵiniƐƚƌaƟǀi e Ɖenali͖ 
•	 &oƌŵaǌione e aggioƌnaŵenƚo del ƉeƌƐonale Ɛaniƚaƌio͕ƚecnico e aŵŵiniƐƚƌaƟǀo aīeƌenƚe al ^eƌǀiǌio͖ 
•	 RilaƐcio Ɖaƌeƌi ƚecnici Ɛu ƌegolaŵenƟ coŵunali o �nƟ͕ �uƚoƌiƚă e ƉƌiǀaƟ. 

�ƌiƚeƌi Ɖeƌ la deĮniǌione del ĨaďďiƐogno di uniƚă di ƉeƌƐonale 

�iƌeƩoƌe del ^eƌǀiǌio 1 Ɖeƌ �iƌeǌione �^> ͬ ŵacƌoaƌea �^> 
�iƌigenƟ seƚeƌinaƌi 1 ͗ 25.000 

CPS ­ Tecnici della Prevenzione  1 ͗ 50.000 

�ŵŵiniƐƚƌaƟǀi 1͗ 200.000 

�genƟ ƚecnici  e �dP 
1͗ 50.000 

�i cui 2ͬ3 �genƟ decnici e 1ͬ3 �dP 

Peƌ la deĮniǌione degli Ɛƚandaƌd di ƉeƌƐonale del ^.s�d. � deǀono eƐƐeƌe uƟliǌǌaƟ cƌiƚeƌi aƐƐiŵilaƟ Ɖeƌ 
ƉoƉolaǌione. 

�i cƌiƚeƌi di cui alla ƚaďella ƐoƉƌa ƌiƉoƌƚaƚa deǀono eƐƐeƌe ƐoŵŵaƟ eleŵenƟ coƌƌettiǀi in ƌiĨeƌiŵenƚo 
all͛eƐƚenƐione ƚeƌƌiƚoƌiale della �^> &' ;ϳ00ϳ <ŵ2Ϳ e �^> B� ;3ϴϲ2 <ŵ2Ϳ di Ɛeguiƚo ƌiƉoƌƚaƟ͗ 

•	 �^> B� ;н5 �iƌ. seƚeƌinaƌi͕ н2 �P^ decnico della Pƌeǀenǌione͕ н 2 �genƟ decniciͿ 
•	 �^> &' ;нϵ �iƌ. seƚeƌinaƌi͕ нϰ �P^ decnico della Pƌeǀenǌione͕ н ϰ �genƟ decniciͿ   

Peƌ Ƌuanƚo attiene l͛indiǀiduaǌione dei �dP͕  ciaƐcun �iƌeƩoƌe Ɖoƚƌă indiǀiduaƌe il ƉƌoĮlo ƉƌoĨeƐƐionale Ɖiƶ 
ƉeƌƟnenƚe alle Ĩunǌioni di coŵƉeƚenǌa del ^eƌǀiǌio ed ǀocaǌione Ɛocio-econoŵico-aŵďienƚale del ƉƌoƉƌio 
ƚeƌƌiƚoƌio͕ oƉƚando ad eƐeŵƉio ƚƌa cui͗ decnico seƚeƌinaƌio͖ �gƌoǌooƚecnicoͬ�gƌonoŵo͖ decnico &auniƐƟco͖ 
�ƐƉeƌƚo Pƌoduǌioni �niŵali͖ ^ƉecialiƐƚa in saluƚaǌione e 'eƐƟone del RiƐcŚio �Śiŵico͖ �Śiŵico induƐƚƌialeͬ 
ambientale; Tecnico del controllo ambientale; Etologo; Tecnologo Alimentare; Biologo ŵaƌino͖ eƚc. 

Servizio di igiene della produzione, trasformazione, commercializzazione, conservazione e trasporto degli 
alimenti di origine animale e loro derivati(S.VET. B) 
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&unǌioni e coŵƉiƟ di͗ 
•	 �onƚƌollo ufficiale ;iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ŵoniƚoƌaggio͕ caŵƉionaŵenƚo e Ɛoƌǀeglianǌa in ŵaƚeƌia 

di Ɛicuƌeǌǌa aliŵenƚaƌeͿ Ɛu iŵƉƌeƐe o induƐƚƌie aliŵenƚaƌi cŚe Ɛǀolgono una ƋualƐiaƐi delle attiǀiƚă 
di  produzione,  preparazione,  trasformazione,commercializzazione,  deposito,trasporto,vendita  di 
aliŵenƟ di oƌigine aniŵale eͬo loƌo deƌiǀaƟ di eƐcluƐiǀa coŵƉeƚenǌa del ^s�dB͖ 

•	 �onƚƌollo ufficiale ;iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ŵoniƚoƌaggio͕ caŵƉionaŵenƚo e Ɛoƌǀeglianǌa in ŵaƚeƌia 
di sicurezza alimentare), su imprese o industrie alimentari di non esclusiva competenza SVET B, che 
Ɛǀolgono una ƋualƐiaƐi delle attiǀiƚă di Ɖƌoduǌione͕ ƉƌeƉaƌaǌione͕ ƚƌaƐĨoƌŵaǌione͕coŵŵeƌcialiǌǌaǌione͕ 
deƉoƐiƚo͕ ƚƌaƐƉoƌƚo͕ ǀendiƚa e ƐoŵŵiniƐƚƌaǌione di aliŵenƟ͕ oƌganiǌǌaƚa in ŵodo congiunƚo e 
cooƌdinaƚo con il ^/�E �oŵƉeƚenƚe Ɖeƌ gli aliŵenƟ di oƌigine non aniŵale͖ 

•	 ^oƌǀeglianǌa e conƚƌollo Ɛul laƩe e Ɛui Ɛuoi Ɖƌodotti deƌiǀaƟ nelle ĨaƐi di Ɖƌoduǌione͕ ƚƌaƐĨoƌŵaǌione͕ 
distribuzione e vendita; 

•	 �onƚƌollo ufficiale͕ iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ ŵoniƚoƌaggio e Ɛoƌǀeglianǌa Ɛul ŵiele dalla ĨaƐe di 
conĨeǌionaŵenƚo a Ƌuella di ƚƌaƐĨoƌŵaǌione eͬo conƐuŵo͖ 

•	 �onƚƌollo ufficiale ;iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ ŵoniƚoƌaggio͕ caŵƉionaŵenƚo e ƐoƌǀeglianǌaͿ Ɛulle 
uoǀa deƐƟnaƚe al conƐuŵo uŵano doƉo la ĨaƐe di ƌaccolƚa a Ƌuella di ƚƌaƐĨoƌŵaǌione eͬo conƐuŵo͖ 

•	 �onƚƌollo ufficiale ;iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ ŵoniƚoƌaggio͕ caŵƉionaŵenƚo e ƐoƌǀeglianǌaͿ Ɛugli 
ƐƚaďiliŵenƟ di deƉuƌaǌione͕ di Ɛƚaďulaǌione e Ɛulle ǌone di Ɖƌoduǌione e di alleǀaŵenƚo di ŵolluƐcŚi 
bivalvi; 

•	 ^oƌǀeglianǌa e conƚƌollo della conƚaŵinaǌione aŵďienƚale Ɛugli aliŵenƟ di oƌigine aniŵale͖ 
•	 �onƚƌollo ufficiale ;iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ ŵoniƚoƌaggio͕ caŵƉionaŵenƚo e ƐoƌǀeglianǌaͿ Ɛu 

ƌiƐƚoƌaǌione Ɖuďďlica e collettiǀa Ɖeƌ gli aliŵenƟ di oƌigine aniŵale e loƌo deƌiǀaƟ͖ 
•	 �onƚƌollo ufficiale ;iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ ŵoniƚoƌaggio͕ caŵƉionaŵenƚo e ƐoƌǀeglianǌaͿ Ɛu 

aliŵenƟ di oƌigine aniŵale e loƌo deƌiǀaƟ ƉƌoǀenienƟ da alƚƌi ^ƚaƟ ŵeŵďƌi dell͛Unione �uƌoƉea͕ 
Ĩeƌŵi ƌeƐƚando i coŵƉiƟ e le attiǀiƚă ƐǀolƟ dagli Uffici seƚeƌinaƌi Ɖeƌ gli �deŵƉiŵenƟ �oŵuniƚaƌi 
;Us��Ϳe dei PoƐƟ d͛/ƐƉeǌione &ƌonƚalieƌa ;P/&Ϳ Ɖeƌ ciž cŚe conceƌne gli aliŵenƟ di oƌigine aniŵale e 
loƌo deƌiǀaƟ ƉƌoǀenienƟ da PaeƐi ƚeƌǌi͖ 

•	 'eƐƟone degli ƐƚaƟ d a͛lleƌƚa Ɖeƌ gli aliŵenƟ di oƌigine aniŵale͖ 
•	 RegiƐƚƌaǌione delle iŵƉƌeƐe del ƐeƩoƌe aliŵenƚaƌe͕di eƐcluƐiǀa coŵƉeƚenǌa del ̂ s�dB͕ in cui gli aliŵenƟ 

di oƌigine aniŵale e loƌo deƌiǀaƟ Ɛono oƩenuƟ͕ ŵaniƉolaƟ͕ deƉoƐiƚaƟ͕ ƚƌaƐƉoƌƚaƟ e coŵŵeƌcialiǌǌaƟ͖ 
•	 RegiƐƚƌaǌione degli oƉeƌaƚoƌi del ƐeƩoƌe aliŵenƚaƌe͕di non eƐcluƐiǀa coŵƉeƚenǌa del ^s�dB͕ in cui gli 

aliŵenƟ in geneƌe Ɛono oƩenuƟ͕ ŵaniƉolaƟ͕deƉoƐiƚaƟ͕ ƚƌaƐƉoƌƚaƟ͕ coŵŵeƌcialiǌǌaƟ͕ƐoŵŵiniƐƚƌaƟ 
operata in modo congiunto con il SIAN; 

•	 �ttiǀiƚă ƌelaƟǀe al ƌiconoƐciŵenƚo degli ƐƚaďiliŵenƟ ai ƐenƐi del Regolaŵenƚo �� ϴ53ͬ0ϰ͖ 
•	 ^oƌǀeglianǌa e conƚƌollo Ɛul coƌƌeƩo ƐŵalƟŵenƚo dei ƐoƩoƉƌodotti di oƌigine aniŵale e del ŵaƚeƌiale 

ƐƉeciĮco a ƌiƐcŚio ƉƌeƐƐo iŵƉƌeƐe o induƐƚƌie aliŵenƚaƌi͖ 
•	 PƌeƐƚaǌioni o attiǀiƚă Ɖeƌ ŵacellaǌioni d͛uƌgenǌa al di Ĩuoƌi degli ƐƚaďiliŵenƟ͖ 
•	 PƌeƐƚaǌioni o attiǀiƚă Ɖeƌ ŵacellaǌioni ad uƐo Ɖƌiǀaƚo͖ 
•	 ReĨeƌƟ͕ denunce͕ ceƌƟĮcaǌioni ed attiǀiƚă conneƐƐe all͛eŵanaǌione di ƉƌoǀǀediŵenƟ con Ɵngiďili ed 

uƌgenƟ͖ 
•	 PƌeƐƚaǌioni o attiǀiƚă conƐeƋuenǌiali al ƌilieǀo͕Ɖeƌ la ƋualiĮca di Ufficiale di Poliǌia 'iudiǌiaƌia͕ di illeciƟ 

aŵŵiniƐƚƌaƟǀi e Ɖenali͖ 
•	 ^oƌǀeglianǌa e conƚƌollo Ɛulle attiǀiƚă degli oƉeƌaƚoƌi del ƐeƩoƌe aliŵenƚaƌe in ƚuƩe le ĨaƐi della 

Ɖƌoduǌione͕ ƚƌaƐĨoƌŵaǌione e diƐƚƌiďuǌione di Ɖƌodotti di oƌigine aniŵale ĮnaliǌǌaƟ alla Ɖƌeǀenǌione 
della ƉƌoƉagaǌione di ŵalattie ƚƌaƐŵiƐƐiďili agli aniŵali e delle ǌoonoƐi͖ 

•	 RilaƐcio Ɖaƌeƌi ƚecnici Ɛu ƌegolaŵenƟ coŵunali o �nƟ͕ �uƚoƌiƚă e ƉƌiǀaƟ ;Ƌualoƌa ƉƌeǀiƐƚo dalla 
noƌŵaƟǀa ǀigenƚeͿ͖ 
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•	 Educazione alla salute per la parte di competenza; 
•	 Sorveglianza epidemiologica per la parte di competenza; 
•	 Tenuta registro tumori animali per la parte di competenza; 
•	 &oƌŵaǌione e aggioƌnaŵenƚo del ƉeƌƐonale Ɛaniƚaƌio͕ƚecnico e aŵŵiniƐƚƌaƟǀo aīeƌenƚe al ^eƌǀiǌio 
•	 /ndagini Ɖeƌ inĨeǌioni͕ inƚoƐƐicaǌioni e ƚoƐƐinĨeǌioni Ɛu ŵaƚƌici aliŵenƚaƌi di coŵƉeƚenǌa. 

�ƌiƚeƌi Ɖeƌ la deĮniǌione del ĨaďďiƐogno di uniƚă di ƉeƌƐonale 

�iƌeƩoƌe del ^eƌǀiǌio 1 Ɖeƌ �iƌeǌione �^> ͬ ŵacƌoaƌea �^> 

�iƌigenƟ seƚeƌinaƌi 1 ͗ 25.000 

CPS ­ Tecnici della Prevenzione  1 ͗ 25.000 

�ŵŵiniƐƚƌaƟǀi 1͗ 200.000 

CTP  1͗ 110.000 

Peƌ la deĮniǌione degli Ɛƚandaƌd di ƉeƌƐonale del ̂ .s�d. B Ɛono ƐƚaƟ uƟliǌǌaƟ cƌiƚeƌi aƐƐiŵilaƟ Ɖeƌ ƉoƉolaǌione. 
� cƌiƚeƌi di cui alla ƚaďella ƐoƉƌa ƌiƉoƌƚaƚa deǀono eƐƐeƌe ƐoŵŵaƟ eleŵenƟ coƌƌettiǀi in ƌiĨeƌiŵenƚo 
all͛eƐƚenƐione ƚeƌƌiƚoƌiale della �^> &' ;ϳ00ϳ <ŵ2Ϳ e �^> B� ;3ϴϲ2 <ŵ2Ϳ di Ɛeguiƚo ƌiƉoƌƚaƟ͗ 

•	 �^> B� ;н2 �iƌ. seƚeƌinaƌi͕ н2 �P^ decnico della PƌeǀenǌioneͿ 
•	 �^> &' ;нϰ �iƌ. seƚeƌinaƌi͕ нϰ �P^ decnico della PƌeǀenǌioneͿ 

Peƌ Ƌuanƚo attiene l͛indiǀiduaǌione dei �dP͕  ciaƐcun �iƌeƩoƌe Ɖoƚƌă indiǀiduaƌe il ƉƌoĮlo ƉƌoĨeƐƐionale Ɖiƶ 
ƉeƌƟnenƚe alle Ĩunǌioni di coŵƉeƚenǌa del ^eƌǀiǌio ed ǀocaǌione Ɛocio-econoŵico-aŵďienƚale del ƉƌoƉƌio 
ƚeƌƌiƚoƌio͕ oƉƚando ad eƐeŵƉio ƚƌa cui͗ decnico seƚeƌinaƌio͖ �gƌoǌooƚecnicoͬ�gƌonoŵo͖ decnico &auniƐƟco͖ 
�ƐƉeƌƚo Pƌoduǌioni �niŵali͖ ^ƉecialiƐƚa in saluƚaǌione e 'eƐƟone del RiƐcŚio �Śiŵico͖ �Śiŵico induƐƚƌialeͬ 
aŵďienƚale͖ decnico del conƚƌollo aŵďienƚale͖ �ƚologo͖ decnologo �liŵenƚaƌe͖ Biologo ŵaƌino͖ eƚc. 

Servizio di igiene degli allevamenti e delle produzioni zootecniche (S.VET. C) 

&unǌioni e coŵƉiƟ di͗ 
•	 �onƚƌollo ufficiale͕ iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ ŵoniƚoƌaggio e Ɛoƌǀeglianǌa Ɛul deƉoƐiƚo͕ ǀendiƚa͕ 

diƐƚƌiďuǌione ed iŵƉiego del Ĩaƌŵaco ǀeƚeƌinaƌio ancŚe aƩƌaǀeƌƐo i Ɖƌogƌaŵŵi Ɖeƌ la ƌiceƌca dei 
ƌeƐidui di Ĩaƌŵaco ǀeƚeƌinaƌio con ƉaƌƟcolaƌe ƌiguaƌdo alla ƌeƉƌeƐƐione dei ƚƌaƩaŵenƟ illeciƟ ed 
impropri; 

•	 �onƚƌollo ufficiale͕ iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ ŵoniƚoƌaggio e Ɛoƌǀeglianǌa Ɛull͛aliŵenƚaǌione aniŵale͖ 
•	 �onƚƌollo ufficiale͕ iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ŵoniƚoƌaggio e Ɛoƌǀeglianǌa Ɛulla Ɖƌoduǌione e 

distribuzione dei mangimi; 
•	 �onƚƌollo ufficiale͕ iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ ŵoniƚoƌaggio e Ɛoƌǀeglianǌa Ɛul ďeneƐƐeƌe degli aniŵali 

da reddito; 
•	 �onƚƌollo ufficiale͕ iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ ŵoniƚoƌaggio e Ɛoƌǀeglianǌa Ɛull͛iŵƉiego degli aniŵali 

nella sperimentazione; 
•	 �onƚƌollo ufficiale͕ iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ ŵoniƚoƌaggio e Ɛoƌǀeglianǌa nelle ĨaƐi di ƌaccolƚa͕deƉoƐiƚo͕ 

ƚƌaƐƉoƌƚo e ƐŵalƟŵenƚo Ɛui ƐoƩoƉƌodotti di oƌigine aniŵale e ŵaƚeƌiale ƐƉeciĮco a ƌiƐcŚio͖ 
•	 �onƚƌollo ufficiale͕ iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ŵoniƚoƌaggio e Ɛoƌǀeglianǌa Ɛugli iŵƉianƟ di acƋuacolƚuƌa͖ 
•	 ^oƌǀeglianǌa e conƚƌollo Ɛul laƩe nelle ĨaƐi di Ɖƌoduǌione e ƚƌaƐƉoƌƚo͖ 
•	 �onƚƌollo ufficiale ;iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ ŵoniƚoƌaggio͕ caŵƉionaŵenƚo e ƐoƌǀeglianǌaͿ Ɛulla 

Ɖƌoduǌione delle uoǀa deƐƟnaƚe al conƐuŵo uŵano Įno alla ĨaƐe di ƌaccolƚa͖ 
•	 ^oƌǀeglianǌa e conƚƌollo della conƚaŵinaǌione aŵďienƚale Ɛugli aliŵenƟ Ɖeƌ la Ɖaƌƚe di coŵƉeƚenǌa͖ 
•	 �onƚƌollo ufficiale͕ iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ ŵoniƚoƌaggio e Ɛoƌǀeglianǌa Ɛulla Ĩauna dei ƉaƌcŚi 

naƚuƌali ŵonƚani e ŵaƌittiŵi͖ 
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•	 �onƚƌollo ufficiale͕ iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ ŵoniƚoƌaggio e Ɛoƌǀeglianǌa Ɛulle concenƚƌaǌioni degli 
aniŵali e Ɛui loƌo ƌicoǀeƌi͕ ancŚe in aŵďienƟ ƌuƌali͕ ƐilǀeƐƚƌi ed acƋuaƟci Ɖeƌ la Ɖaƌƚe di coŵƉeƚenǌa͖ 

•	 �onƚƌollo ufficiale͕ iƐƉeǌione͕ ǀeƌiĮca͕ audiƚ͕ ŵoniƚoƌaggio e Ɛoƌǀeglianǌa Ɛulla ƌiƉƌoduǌione aniŵale͖ 
•	 RegiƐƚƌaǌione delle iŵƉƌeƐe ǌooƚecnicŚe ai ƐenƐi del Regolaŵenƚo ϴ52ͬ0ϰ �e ƌelaƟǀe alla Ɖƌoduǌione 

primaria di competenza; 
•	 saluƚaǌioni e ǀeƌiĮcŚe Ɖeƌ aǌiende aniŵali͕ Įeƌe e ŵeƌcaƟ͕ ciƌcŚi͕ ciƌcoli iƉƉici͕ iŵƉianƟ di alleǀaŵenƚo 

in geneƌe coŵƉƌeƐi gli aƉiaƌi͕ canili e ƉenƐioni diǀeƌƐi da Ƌuelli ƉƌeǀiƐƟ dalla noƌŵaƟǀa in ŵaƚeƌia di 
randagismo; 

•	 ReĨeƌƟ͕ denunce͕ ceƌƟĮcaǌioni ed attiǀiƚă conneƐƐe all͛eŵanaǌione di ƉƌoǀǀediŵenƟ conƟngiďili ed 
uƌgenƟ͖ 

•	 �ttiǀiƚă di ǀeƌiĮca dell͛idoneiƚă ƉƌogeƩuale͕ƐƚƌuƩuƌale e Ĩunǌionale di ƐƚƌuƩuƌe deƐƟnaƚe ad una 
ƋualƐiaƐi delle attiǀiƚă di coŵƉeƚenǌa del ^s�d � ;Ƌualoƌa ƉƌeǀiƐƟ dalla noƌŵaƟǀa ǀigenƚeͿ͖ 

•	 PƌeƐƚaǌioni o attiǀiƚă conƐeƋuenǌiali al ƌilieǀo͕Ɖeƌ la ƋualiĮca di Ufficiale di Poliǌia 'iudiǌiaƌia͕ di illeciƟ 
aŵŵiniƐƚƌaƟǀi e Ɖenali͖ 

•	 ^oƌǀeglianǌa e conƚƌollo Ɛulle attiǀiƚă degli oƉeƌaƚoƌi del ƐeƩoƌe di aliŵenƚaƌe nella ĨaƐe di 
Ɖƌoduǌione͕ĮnaliǌǌaƟ alla Ɖƌeǀenǌione della ƉƌoƉagaǌione di ŵalattie ƚƌaƐŵiƐƐiďili agli aniŵali e delle 
zoonosi, per la parte di competenza; 

•	 Educazione alla salute per la parte di competenza; 
•	 Sorveglianza epidemiologica per la parte di competenza; 
•	 'eƐƟone ƐƚaƟ d a͛lleƌƚa aliŵenƟ Ɖeƌ aniŵali͖ 
•	 &oƌŵaǌione e aggioƌnaŵenƚo del ƉeƌƐonale Ɛaniƚaƌio͕ ƚecnico e aŵŵiniƐƚƌaƟǀo aīeƌenƚe al ^eƌǀiǌio 
•	 RilaƐcio Ɖaƌeƌi ƚecnici Ɛu ƌegolaŵenƟ coŵunali o �nƟ͕ �uƚoƌiƚă e ƉƌiǀaƟ ;Ƌualoƌa ƉƌeǀiƐƟ dalla 

noƌŵaƟǀa ǀigenƚeͿ͖ 
•	 ^oƌǀeglianǌa e conƚƌollo Ɛulle ƐƚƌuƩuƌe ǀeƚeƌinaƌie͖ 
•	 ^oƌǀeglianǌa e conƚƌollo Ɛul ďeneƐƐeƌe degli aniŵali d͛aīeǌione nelle ƐƚƌuƩuƌe di ƌicoǀeƌo͖ 
•	 /giene uƌďana ǀeƚeƌinaƌia. 

�ƌiƚeƌi Ɖeƌ la deĮniǌione del ĨaďďiƐogno di uniƚă di ƉeƌƐonale 

�iƌeƩoƌe del ^eƌǀiǌio 1 Ɖeƌ �iƌeǌione �^> ͬ ŵacƌoaƌea �^> 
�iƌigenƟ seƚeƌinaƌi 1 ͗ 25.000

 CPS ­ Tecnici della Prevenzione  1 ͗ 25.000 

�ŵŵiniƐƚƌaƟǀi 1͗ 200.000 

CTP  1͗ 110.000 

Peƌ la deĮniǌione degli Ɛƚandaƌd di ƉeƌƐonale del ̂ .s�d. � Ɛono ƐƚaƟ uƟliǌǌaƟ cƌiƚeƌi aƐƐiŵilaƟ Ɖeƌ ƉoƉolaǌione. 

� cƌiƚeƌi di cui alla ƚaďella ƐoƉƌa ƌiƉoƌƚaƚa deǀono eƐƐeƌe ƐoŵŵaƟ eleŵenƟ coƌƌettiǀi in ƌiĨeƌiŵenƚo 
all͛eƐƚenƐione ƚeƌƌiƚoƌiale della �^> &' ;ϳ00ϳ <ŵ2Ϳ e �^> B� ;3ϴϲ2 <ŵ2Ϳ di Ɛeguiƚo ƌiƉoƌƚaƟ͗ 

•	 �^> B� ;н2 �iƌ. seƚeƌinaƌi͕ н2 �P^ decnico della PƌeǀenǌioneͿ 
•	 �^> &' ;нϰ �iƌ. seƚeƌinaƌi͕ нϰ �P^ decnico della PƌeǀenǌioneͿ 

Peƌ Ƌuanƚo attiene l͛indiǀiduaǌione dei �dP͕  ciaƐcun �iƌeƩoƌe Ɖoƚƌă indiǀiduaƌe il ƉƌoĮlo ƉƌoĨeƐƐionale Ɖiƶ 
ƉeƌƟnenƚe alle Ĩunǌioni di coŵƉeƚenǌa del ^eƌǀiǌio ed ǀocaǌione Ɛocio-econoŵico-aŵďienƚale del ƉƌoƉƌio 
ƚeƌƌiƚoƌio͕ oƉƚando ad eƐeŵƉio ƚƌa cui͗ decnico seƚeƌinaƌio͖ �gƌoǌooƚecnicoͬ�gƌonoŵo͖ decnico &auniƐƟco͖ 
�ƐƉeƌƚo Pƌoduǌioni �niŵali͖ ^ƉecialiƐƚa in saluƚaǌione e 'eƐƟone del RiƐcŚio �Śiŵico͖ �Śiŵico induƐƚƌialeͬ 
aŵďienƚale͖ decnico del conƚƌollo aŵďienƚale͖ �ƚologo͖ decnologo �liŵenƚaƌe͖ Biologo ŵaƌino͖ eƚc. 
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Art. 4 
ULTERIORI CRITERI PER LA DEFINIZIONE DEI PIANI TRIENNALI DI FABBISOGNO DI PERSONALE 

PER I DIPARTIMENTI DI PREVENZIONE 

Peƌ la deĮniǌione dei Piani dƌiennali di &aďďiƐogno e dei ƌelaƟǀi Piani �ƐƐunǌionali annuali͕ Ɖeƌ l a͛Ʃƌiďuǌione di 
ƌiƐoƌƐe uŵane e Ɖeƌ l a͛ǀǀio delle Ɖƌoceduƌe concoƌƐuali͕ le �ǌiende ^aniƚaƌie >ocali deǀono ƌiƐƉeƩaƌe Ƌuanƚo 
indicaƚo all͛aƌƟcolo 3e al ƉƌeƐenƚe aƌƟcolo. 
>e �ǌiende ^aniƚaƌi >ocali eīeƩuano annualŵenƚe un a͛naliƐi e una ǀaluƚaǌione delle doƚaǌioni oƌganicŚe dei 
^eƌǀiǌi ƌiƐƉeƩo agli Ɛƚandaƌd nuŵeƌici di cui al ƉƌeƐenƚe Regolaŵenƚo͕ indiǀiduando gli eǀenƚuali ƐcoƐƚaŵenƟ 
nuŵeƌici di ƉeƌƐonale Ɖeƌ ogni ^eƌǀiǌio e Ɖeƌ ogni ƉƌoĮlo �iƌigenǌiale e non diƌigenǌiale. �i Įni delle analiƐi 
e ǀaluƚaǌioni annuali di cui al coŵŵa Ɖƌecedenƚe͕ deǀono eƐƐeƌe conƚeggiaƚe ƚuƩe le Ĩoƌŵe conƚƌaƩuali 
eƋuiƉaƌaƚe in conƚƌatti eƋuiǀalenƟ Ĩull Ɵŵe a 3ϴ oƌe Ɛettiŵanali ;Ɛono incluƐe le Ĩoƌŵe di conƚƌaƩo deŵƉo 
�eƚeƌŵinaƚo͕ di �ollaďoƌaǌione e di ^ƉecialiƐƟca aŵďulaƚoƌialeͿ. 
>e �ǌiende ^aniƚaƌie >ocali͕ al Įne di gaƌanƟƌe uniĨoƌŵiƚă di aƉƉlicaǌione del ƉƌeƐenƚe Regolaŵenƚo͕ 
Ɖƌocedono ad aƩƌiďuiƌe ƉeƌƐonale eƐcluƐiǀaŵenƚe con cƌiƚeƌi di ƉƌogƌeƐƐiǀiƚă ai ^eƌǀiǌi del �iƉaƌƟŵenƚo di 
Pƌeǀenǌione. /l ƚuƩo gaƌanƚendo l͛eƋuiliďƌio dei ƌaƉƉoƌƟ Ɖeƌcenƚuali ;calcolaƟ Ɛulla ďaƐe del nuŵeƌo di ƚuƩe 
le uniƚă aƐƐegnaƚe ai ^eƌǀiǌiͿ͕ coŵe ƌiƉoƌƚaƚo di Ɛeguiƚo͗ 

- �iƌeǌione del �iƉaƌƟŵenƚo di Pƌeǀenǌione͗ ϰй 

- ^/^P͗ 3ϲй 

- ^P�^�>͗ 13 й 

- ^/�E͗ 1ϳй 

- ^s�d �͗ 10й 

- ^s�d B͗ 10 й 

- ^s�d �͗ 10й 

Il presente Regolamento è pubblicato sul Bollettino Ufficiale della Regione Puglia ai sensi e per gli effetti 
dell’art. 53 comma 1 della L.R. 12/05/2004, n. 7 “Statuto della Regione Puglia”. E’ fatto obbligo a chiunque 
spetti di osservarlo e farlo osservare come Regolamento della Regione Puglia. 

Dato a Bari, addì 28 OTT. 2020 EMILIANO 



COVID-19 e rischio per l’approvvigionamento alimentare, ruolo della ristorazione scolastica 
 
Il presente documento vuole fornire prime indicazione utili alle Istituzioni Nazionali, Regionali e 
Locali  coinvolte a vario titolo nella riapertura dei servizi di ristorazione scolastica, contestualmente 
alla ripresa del prossimo anno scolastico a seguito della pandemia di Covid19 (1). 
In Europa e in Italia la Ristorazione Collettiva contribuisce per circa la metà della produzione dei 
pasti consumati fuori casa. In Italia vengono prodotti dalla Ristorazione Collettiva ogni giorno 5 
milioni di pasti che rappresenta circa il 50% dell’intero comparto agroalimentare (2,3). Di questi, 
due milioni sono destinati alla ristorazione scolastica. 
 
La Ristorazione Collettiva, in relazione ai volumi e alla collocazione, ha un ruolo strategico 
riconosciuto da ONU, OMS, FAO, Unione Europea e, a livello nazionale, dai Ministeri della Salute, 
dell’Istruzione, dell’Agricoltura e dell’Ambiente. Essa inoltre si colloca in linea con gli Obiettivi di 
Sviluppo Sostenibile 2030, definiti dalle Nazioni Unite nella risoluzione 70/1 – 2015, e in particolare 
con l’Obiettivo 2  . 
In questo periodo di emergenza sanitaria, la ristorazione collettiva di servizio, in particolare quella 
scolastica,è potenzialmente una delle risposte più efficaci al bisogno di garantire pasti sani, sicuri e 
bilanciati e alla necessità di sostenere le filiere agroalimentari.  
Si richiamano gli atti prodotti dalla FAO (4) e quelli pubblicati dalla Commissione Europea (5, 6) in 
merito a COVID-19 e rischio perl’approvvigionamento alimentare, che segnalano con forza le azioni 
da mettere in atto “.. i paesidovrebbero soddisfare le esigenze delle persone più vulnerabili, poiché 
le misure per contenere lapandemia paralizzano l'economia… …. i paesi devono mantenere il flusso 
di approvvigionamentoalimentare privilegiando la salute dei lavoratori del settore e i loro redditi. .” 
Mettono in luce come le “…chiusure di scuole a livello nazionale, con un impatto su oltre l'87% 
della popolazione studentesca … ... Significa la cancellazione dei pasti scolastici, spesso 
l'unica fonte di nutrimento per i bambini delle famiglie vulnerabili. Anche i fornitori di pasti 
scolastici e i ristoratori stanno perdendo i loro redditi…” 
“Oltre alle preoccupazioni immediate per la salute, sono previsti impatti a breve, medio e lungo 
termine sui sistemi alimentari e sulla sicurezza alimentare e nutrizionale. COVID-19 ha impatti sia 
diretti che indiretti sula sicurezza alimentare e nutrizionale… … , i più colpiti saranno i 
segmenti più poveri e più vulnerabili della popolazione… ”. Poiché la crisi COVID-19 sta portando 
all'instabilità nei mercati alimentari sia locali che globali, nei documenti si evidenzia anche come “ 
… La concorrenza tra le priorità per le risorse del governo può portare a tensioni tra le priorità della 
sanità e della sicurezza alimentare…” 
Il recente rapporto Istat sulla povertà in Italia (7) segnala come nel 2019 l’incidenzadella povertà 
assoluta ha interessato 1 milione 137 milasoggetti e ha riguardato l’11,4% dei minori. Le famiglie 
con minori in povertà assoluta sono oltre 619 mila nel 2019, con un’incidenza dell’9,7%. Secondo 
l’Istat, "oltre a essere più spesso povere, le famiglie con minori sono anche in condizioni di disagio 
più marcato". 



L’emergenza sanitaria dovuta al Covid-19 ha avuto forti ripercussioni sull’economia, prefigurandosi 
sin dall’inizio dell’emergenza come una crisi anche sociale. Secondo la Fondazione Banco Alimentare 
Onlus, il 77% delle famiglie già fragili ha visto cambiare la propria disponibilità economica e il 63,9% 
ha ridotto l’acquisto di beni alimentari. 

Un dato che appare coerente con i dati Istat (8), che prevedono una marcata contrazione del Pil nel 
2020 (-8,3%) e una ripresa parziale nel 2021 (+4,6%). Nell’anno corrente la caduta del Pil sarà 
determinata prevalentemente dalla domanda interna al netto delle scorte (-7,2 punti percentuali) 
condizionata dalla caduta dei consumi delle famiglie e delle ISP (-8,7%) e dal crollo degli investimenti 
(-12,5%), a fronte di una crescita dell’1,6% della spesa delle Amministrazioni pubbliche. 
 
Sulla base delle criticità sopra citate ed enfatizzate nel documento della FAO, municipalità di altri 
paesi come la Francia hannogià iniziato ad utilizzare la ristorazione collettiva come una potente leva 
per il supporto sociale e losviluppo economico nelle regioni. Ad esempio rendendo disponibile un 
pasto sano alle fasce dipopolazione più fragili a partire daibambini delle famiglie in difficoltà 
economica. 
Ciò premesso, al fine di garantire la sicurezza alimentare e nutrizionale nel contesto della 
ristorazione scolastica nelle diverse regioni italiane e contribuire a sostenere al contempo la tenuta 
economica e sociale dellacomplessa filiera agroalimentare presente sul territorio, nel contesto 
dell’applicazione delle misuredi prevenzione dell’infezione Covid -19, si riportano i riferimenti e le 
indicazioni per assicurare, conla riapertura dell’anno scolastico, un pasto a scuola “spesso l'unica 
fonte di nutrimento per ibambini delle famiglie vulnerabili”. 
Del resto i risultati della Sorveglianza Okkio alla salute(2016) evidenziano come la maggior presenza 
di mense scolastiche si abbini a ragazzi con abitudini alimentari più virtuose e con minore eccesso 
ponderale(9) 
 
In merito alle procedure operative che dovranno essere adottate dagli operatori del settore 
Alimentare, si richiamano le indicazioni dell’OMS (10) e dell’Istituto Superiore di Sanità (11) 
sul contenimento del contagio da SARS-CoV-2 e sull’igiene degli alimenti nell’ambito della 
ristorazione e somministrazione di alimenti. 
Inoltre la Società Italiana d’Igiene ha fornito indicazioni utili con un proprio documento di recente 
pubblicazione inerente alla riapertura delle attività di produzione e somministrazione degli alimenti 
(12). 
 
In merito alle modalità di somministrazione dei pasti nelle sedi scolastiche, tenuto conto dei 
diversi contesti, può essere previsto un adattamento degli spazi disponibili, quali le aule, la 
palestra, l’aula magna, i corridoi (se adeguati), l’allestimento di tensostrutture esterne, i locali 
idonei ubicati in prossimità della scuola. In relazione agli spazi individuati per la 
somministrazione del pasto, dovrà essere riformulato il processo di gestione della sicurezza 
alimentare nelle fasi di veicolazione e di somministrazione, anche prevedendo la dotazione 
delle attrezzature necessarie all’espletamento del servizio.  
 
Per quanto riguarda la gestione dipiatti, posate e bicchieri, al fine di superare le problematiche 
connesse alle operazioni disanificazione, se in un primo tempo si è prevista la possibilità di ricorso 
al monouso ancorché con materiale preferibilmente recuperabile e compostabile, in prospettiva 
andranno previste modalità utili a contenere la produzione di rifiuti in coerenza con le politiche già 
attivate in precedenza. Il menù scolastico potrà essere adattato mantenendo la sua articolazione e 



struttura, con l’inserimentodi qualche piatto unico aggiuntivo peraltro già contemplato fra le opzioni 
raccomandate dalle linee guida per la ristorazione scolastica (2). 
La SItI,col suo gruppo di lavoro Alimenti e Nutrizione , in questa fase di ricostruzione dei servizi 
educativi si propone come partner delle istituzioni e della committenza nello studio , valutazione ed 
individuazione di soluzioni e modelli in grado di soddisfare la richiesta di garantire idonee condizioni 
igieniche atte alla prevenzione della diffusione dell’agente di Covid19 e, più in generale, di patologie 
infettive, unitamente alla necessità di assicurare un’alimentazione equilibrata sotto il profilo 
nutrizionale in grado di sostenere anche le fasce più deboli a maggior rischio di povertà. Il tutto 
senza rinunciare al gradimento e a fare della ristorazione scolastica un irrinunciabile momento 
educativo in grado di promuovere abitudini alimentari e di vita salutari. 
 
 
8 luglio 2020                                                 Emilia Guberti coordinatore Gdl Alimenti e Nutrizione SItI 
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Panorama della Sanità

Covid-19, Il Decalogo degli Igienisti per la riapertura di
bar, ristoranti, pub e assimilabili

panoramasanita.it/2020/05/11/covid-19-il-decalogo-degli-igienisti-per-la-riapertura-di-bar-ristoranti-pub-e-
assimilabili/

Un vademecum di regole preventive per diminuire i rischi di contagio.

La Società Italiana di Igiene, Medicina Preventiva e Sanità Pubblica (SItI) ha sviluppato con il
suo Gruppo di Lavoro in Igiene degli Alimenti e della Nutrizione un decalogo di elementari
indicazioni igienico-sanitarie e preventive per la riapertura di bar, ristoranti, pub e
assimilabili. «La SItI – afferma il Presidente della SItI Italo Angelillo -, ritiene necessario
fornire semplici ed utili indicazioni, non sostitutive delle norme statali e regionali, per
minimizzare il rischio di contagio in ambienti potenzialmente promiscui come bar e ristoranti
e per scegliere le migliori strategie di gestione della Fase 2 post-Covid-19, nel caso siano
lasciate al gestore scelte individuali sulla base della logistica, dei sistemi di protezione esistenti
e delle possibilità di adattamento senza compromettere la gestione e la funzionalità delle

singole attività commerciali». La SItI ritiene questo contributo un importante vademecum di regole per diminuire i rischi di
contagio. «Il mantenimento del distanziamento fisico, l’uso di dispositivi di protezione individuale ed il ricorso a precise norme
igieniche ambientali e personali – sottolinea la Coordinatrice del Gruppo di Lavoro, Emilia Guberti -, sono fondamentali per
ridurre il rischio di trasmissione di Covid-19 e delle malattie infettive in generale».

Ecco il Decalogo della SItI

1)     Obbligo per il personale di servizio di indossare una mascherina chirurgica e guanti monouso da sostituire dopo ogni
servizio, quando si sporcano, dopo l’uso del telefono e dei servizi igienici. I guanti indossati nel corso del medesimo servizio
devono essere periodicamente disinfettati con gel. Occorre, inoltre, misurare la temperatura al personale all’inizio del turno di
lavoro non consentendo l’ingresso in presenza di febbre > 37,5 °C.

2)    Mantenere la distanza di sicurezza (almeno un metro) tra i clienti in fila per entrare.

3)    Affiggere all’ingresso la indicazione del numero massimo di persone che può contenere il locale e le regole di
comportamento che tutti saranno tenuti a rispettare quali il divieto di entrare in caso di sintomi simil influenzali (tosse, febbre >
37,5 °C), l’obbligo di indossare la mascherina, tranne che per il tempo strettamente necessario per le consumazioni e di lavare le
mani.

4)   Marcare il pavimento interno con strisce adesive per facilitare il rispetto del distanziamento fisico, in particolare nelle aree
più affollate, come banconi di servizio e casse. Le aree di cassa devono essere separate con un dispositivo di protezione.
Utilizzare segnaletiche per distinguere i percorsi per la fila alla cassa o al bagno e prevedere, se possibile, corsie differenziate per
l’entrata e l’uscita dei clienti.

5)     Rendere disponibile all’ingresso gel disinfettante e dotare i servizi igienici di sapone liquido e salviette a perdere. Gli
asciugamani a getto d’aria non sono consigliati.

6)   Disporre i tavoli al fine di garantire il distanziamento fisico tra le persone di almeno due metri in tutte le direzioni. Tra
schiena e schiena dei clienti deve essere garantito almeno un metro. I membri della stessa famiglia che vivono insieme sono
esenti da questa regola. La distanza può essere minore se tra le persone vengono installati dispositivi di separazione adeguati per
prevenire il contagio tramite le goccioline veicolo dell’infezione.
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7)   Favorire il ricambio d’aria nei locali tenendo aperte il più possibile porte e finestre. Non è indicato utilizzare impianti di
condizionamento o raffrescamento. Qualora ciò non sia possibile per impedimenti di tipo strutturale (es. locali storici interrati),
applicare filtri in grado di trattenere le particelle virali di cui andrà garantita la regolare manutenzione.

8)  Perseguire la possibilità di aver un maggior numero di posti a sedere all’esterno.

9)  Sanificare superfici, suppellettili e servizi igienici al termine di ogni servizio (colazione, pranzo, aperitivo, cena).

10)   Individuare una zona per lo scarico merci per i fornitori, attrezzata con gel per le mani. I fornitori devono indossare
mascherina chirurgica e guanti. Gli addetti alle consegne a domicilio dovranno indossare mascherina chirurgica, guanti, gel
disinfettanti e mantenere la distanza di sicurezza interpersonale di un metro.


